CATALOGO
CATALOGUE

2025/26

SNACKBAR
EQUIPMENT

Macchinari per la piccola ristorazione

FASVIINLE




= READING GUIDE
Guida alla Lettura
LESEHILFE

GUIA DE LECTURA

PYKOBOACTBO MO YTEHWHO

IT

Easyline by Fimar & la linea dedicata
alle esigenze della piccola ristorazione
e bar di tipo professionale, prodotta
da fornitori selezionati a prezzi
concorrenziali.

Easyline nasce nel 2013,

come linea di prodotti di importazione
a prezzi straordinariamente contenuti
crescendo ogni anno in qualita

e in ampliamento della gamma

di articoli.

Per offrire alla nostra clientela
un’ampia scelta di prodotti,

nel catalogo troverete alcuni brand

di fama internazionale come i Forni

a Microonde di Samsung®

o Panasonic® e le famose Impastatrici

EN

Easyline by Fimar is the professional
line dedicated to the needs of small
restaurants and bars, produced by
selected suppliers at competitive
prices.

Easyline was born in 2013, as a line
of imported products at
extraordinarily low prices, growing
every year in quality and extension
of the range of articles.

In order to offer our customers a wide
choice of products, in the catalogue
you will find some internationally
renowned brands such as Microwave
Ovens from Samsung® or Panasonic®
and the famous Kitchenaid® mixers.

FR

Easyline by Fimar est la ligne
professionnelle dédiée aux besoins
des petits restaurants et bars,
produite par des fournisseurs
sélectionnés a des prix compétitifs.

Easyline est née en 2013, comme une
ligne de produits importés a des prix
extraordinairement bas, augmentant
chaque année en qualité et en
expansion de la gamme d'articles.
Afin d'offrir a nos clients un large
choix de produits, vous trouverez
dans le catalogue certaines marques
de renommée internationale telles
que les fours a micro-ondes de
Samsung® ou Panasonic® et les
célébres mélangeurs Kitchenaid®.

Kitchenaid®.

(New

Cerca il bollino novita e scoprile tutte!

Look for the new sticker and discover them all!

Cherchez la vignette de la nouveauté et découvrez-les tous!
Achten sie auf den neuheitsaufkleber und entdecken sie sie alle!
iBusque la etiqueta de novedad y descubralos todos!

Haliante Hakneriky ¢ HOBUHKOI 1 OTKpOUiTe A5 ce6s nx Bee!
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Easyline by Fimar ist die professionelle
Linie, die auf die Bedurfnisse kleiner
Restaurants und Bars ausgerichtet ist
und von ausgewahlten Lieferanten

zu wettbewerbsfahigen Preisen
hergestellt wird.

Easyline wurde im Jahr 2013 als eine
Linie von importierten Produkten zu
aulergewohnlich niedrigen Preisen
geboren, die jedes Jahr an Qualitat
und Erweiterung der Artikelpalette
zunimmt. Um unseren Kunden eine
grol3e Auswahl an Produkten zu
bieten, finden Sie im Katalog einige
international bekannte Marken wie
die Mikrowellenherde von Samsung®
oder Panasonic® und die berihmten
Kitchenaid®-Mixer.

ES

Easyline by Fimar es la linea
profesional dedicada a las
necesidades de pequefios
restaurantes y bares, producida por
proveedores seleccionados a precios
competitivos.

Easyline naci6é en 2013, como

una linea de productos importados
a precios extraordinariamente bajos,
creciendo cada afio en calidad y
ampliacién de la gama de articulos.
Con el fin de ofrecer a nuestros
clientes una amplia gama de
productos, en el catalogo encontrara
algunas marcas de renombre
internacional como los Hornos
Microondas de Samsung®

o Panasonic®y las famosas batidoras
Kitchenaid®.
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Easyline by Fimar - ato
npodeccnoHanbHas IMHUSA,
NocBsLLEeHHas MoTpebHOCTAM
Heb0/bLLVX PecTOpaHoOB

1 6apoB., NpounsBoAMMas
N36paHHbLIMY MOCTaBLLVIKaMM Mo
KOHKYPEHTOCMOCOBHBIM LieHaM.

Easyline poannack B 2013 rogy kak
JNHWS UMMOPTHBIX MPOAYKTOB MO
HeobblYalHO HU3KMM LieHaM, C
KaXxZbIM FOZOM MOBbILLAS Ka4ecTBO U
pacLnpss acCOPTUMEHT.

YT06bI MPeANOXNTE HaLLNM
noKynaTensm LUNPOKUIA BbI6OP
NPOAYKLMY, B KaTanore npejcTas/ieHsbl
TaKvie BCEMUPHO U3BECTHble BPeHAbI,
Kak MVKPOBOJIHOBbIE Neyn Samsung®
nan Panasonic® 1 3HameHUTble
Mukcepsl Kitchenaid®.
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ondizioni generali di vendita

T

COSTO DELL' IMBALLO: compreso nel prezzo per le macchine. Per
ricambi ed accessori e previsto un contributo di € 8,00; cassa in legno
con coperchio per piane refrattarie, il contributo e di € 54,00.

COSTO FISSO GESTIONE ORDINI: € 10,00 solo per ordini di importo
inferiore a € 100,00.

ORDINI: gli ordini devono essere trasmessi esclusivamente in forma
scritta; nuovi ordini o eventuali modifiche trasmesse in forma orale
non verranno accettate.

CONDIZIONI DI PAGAMENTO: Si richiede il pagamento con bonifico
bancario per: 1. Prime forniture. - 2. Al superamento del fido. - 3. Invio
diricambi.

DILAZIONI DI PAGAMENTO: da definire.

Sulle somme pagate inritardo rispetto alla scadenza pattuita, saranno
addebitati gli interessi di mora al tasso legale. Eventuali note di
accredito saranno detratte nella fattura successiva.

PREZZI: non sono impegnativi, possono subire variazioni senza
obbligo di preavviso, in tal caso saranno confermati all'ordine. Tutti i
prezzi sono esclusi di [VA.

TERMINI DI CONSEGNA: 1. Per ['ltalia, possibile spedizione in 24 ore
per macchine disponibili a magazzino. 2. Per macchine da produrre
considerare circa 25 giorni salvo imprevisti.

TRASPORTO: FRANCO FABBRICA, la merce viaggia a rischio e pericolo
del committente, per cui Fimar S.p.a. non é responsabile per eventuali
danni subiti dalla merce durante il trasporto. Eventuali contestazioni
dovranno essere effettuate all'atto della consegna entro i termini di
legge.

ASSISTENZA TECNICA: a carico del rivenditore per tutta la durata
della garanziadianniuno. Fimar S.p.a. siimpegna a fornire, in garanzia,
tutti i componenti di ricambio ritenuti difettosi. Il prezzo di vendita
fatturato all'utilizzatore finale comprendera non solo il prezzo dei
prodotti finiti venduti, ma anche la gestione da parte del rivenditore
della garanzia a copertura di essi. Fimar S.p.a. non dovra sostenere
alcuna spesa diretta o indiretta sostenuta dal rivenditore per la
gestione della garanzia. La garanzia decade sul prodotto danneggiato
0 compromesso da un uso scorretto o comunque non conforme.
INSTALLAZIONE: installazione ed istruzione sull'utilizzo delle
macchine e dei suoi accessori sono a carico del rivenditore.
RIPARAZIONI: nel caso in cui un preventivo di riparazione non venga
accettato verranno addebitati € 25,00 quale concorso spese dei costi
di gestione.

GARANZIA: 12 mesi.

RESI: per eventuali resi autorizzati di merce con imballo integro, sara
trattenuta una quota pari al 15% del valore, con un minimo di € 50.
ASSICURAZIONE: tutte le nostre macchine sono coperte da
assicurazione (responsabilita civile verso terzi) Escluso U.S.A. e
CANADA.

CATALISTINO: la presente documentazione annulla tutte le
precedenti. | dati tecnici, le illustrazioni e le immagini riportate nella
presente, sono puramente indicativi. La Ditta si riserva il diritto di
modificare le caratteristiche tecniche ed estetiche o sospendere, in
ogni momento, la propria produzione senza obbligo di preavviso.
IMMAGINI ED ILLUSTRAZIONI: tutte le immagini realizzate dal
produttore sono coperte da copyright. Lutilizzo o la riproduzione
delle medesime sono soggette ad autorizzazione da parte della Ditta
proprietaria del marchio e detentrice dei diritti di proprieta materiale
ed intellettuale. | prezzi o i dati tecnici potranno subire variazioni nel
caso di errori tipografici o di cambiamenti in corso d'opera.

MARCHI E BREVETTI: & fatto espresso divieto di utilizzare i marchi e/o
i brevetti registrati dalla Fimar S.p.a. Si precisa che tutti i macchinari
e gli accessori non marcati CE presentano caratteristiche specifiche
che non lirendono idonei alla vendita all'interno dei paesi dell’'Unione
Europea.

RICHIESTA DI DOCUMENTAZIONE TECNICA AGGIUNTIVA: Copia
conforme all'originale della Certificazione CE: € 20,00 + spese di
spedizione - Copia cartacea del Manuale d'Uso e Manutenzione: €
40,00 + spese di spedizione.

MOD140V05 - FINITO DI STAMPARE NEL SETTEMBRE 2025

®’

EN

PACKAGING COSTS: included in the price for equipment. Spare parts
and accessories are subject to a surcharge of €8.00. Wooden crate
with lid for refractory plates is subject to a surcharge of €54.00.
FIXED COST OF ORDER MANAGEMENT: € 10.00 only on orders of
less than € 100.00.

ORDERS: Orders must be transmitted in written form only; new
orders or any changes transmitted in verbal form will not be accepted.
PAYMENT TERMS: Payment by bank transfer is required for: 1. First
deliveries. - 2. On exceeding the credit limit. - 3. Shipment of spare
parts.

PAYMENT DEFERRALS: To be defined.

Interest at the legal rate shall be charged on sums paid late with
respect to the agreed due date. Any credit notes will be deducted
from the next invoice.

PRICES: these are not binding, they may vary without prior notice,
in which case they will be confirmed on the order. Prices are VAT
excluded.

DELIVERY TERMS: 1. For Italy, possible shipment within 24 hours
for machines in stock. 2. For machines to be produced, please allow
approximately 25 days, barring unforeseen circumstances.
SHIPMENT: EX WORKS, goods travel at the customer’s risk, therefore
Fimar S.p.a. is not responsible for any damage suffered by the goods
during transport. Any claims must be made at the time of delivery
within the legal terms.

TECHNICAL ASSISTANCE: charged to the dealer for the entire
duration of the warranty of one year. Fimar S.p.a. undertakes to
supply, under warranty, all spare parts deemed defective. The sales
price invoiced to the end user shall include not only the price of the
finished products sold, but also the dealer’s handling of the warranty
covering them. Fimar S.p.a. shall not incur any direct or indirect
expenses borne by the retailer for the management of the warranty.
The warranty shall be void if the product is damaged or impaired by
incorrect or otherwise non-compliant use.

INSTALLATION: installation and instruction in the use of the machine
and its accessories are the responsibility of the dealer.

REPAIRS: in the event that a repair quote is not accepted, € 25.00 will
be charged as a contribution towards operating costs.

WARRANTY: 12 months.

RETURNS: for any authorised returns of goods with undamaged
packaging, a fee of 15% of the value will be withheld, with a minimum
of €50.

INSURANCE: all our machines are covered by insurance (third party
liability) Excluding U.S.A. and CANADA.

CATALOGUE: this document invalidates all previous ones. The
technical data, illustrations and pictures in this document are purely
indicative. The Company reserves the right to modify the technical
and aesthetic characteristics or discontinue its production at any time
without prior notice.

IMAGES AND ILLUSTRATIONS: Allimages taken by the manufacturer
are covered by copyright. Their use or reproduction is subject to
authorisation by the company that owns the trademark and holds the
material and intellectual property rights. Prices or technical data may
be subject to change in the event of typographical errors or changes.
TRADEMAR AND PATENTS: It is expressly forbidden to use the
trademarks and/or patents registered by Fimar S.p.a.. Please note
that all machinery and accessories that are not CE marked have
specific characteristics that make them unsuitable for sale within the
countries of the European Union.

REQUEST FOR ADDITIONAL TECHNICAL DOCUMENTATION: Copy
conforming to the original of the CE Certification: € 20.00 + shipping
costs - Hard copy of the Use and Maintenance Manual: € 40.00 +
shipping costs.
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FRAIS D’EMBALLAGE: inclus dans le prix des machines. Pour les
pieces détachées et les accessoires, il faut compter une contribution
de 8,00 €; pour la caisse en bois pour les plaques réfractaires avec
couvercle, la contribution est de 54,00 €.

FRAIS FIXES DE GESTION DES COMMANDES: 10,00 € uniguement
pour les commandes inférieures a 100,00 €.

COMMANDES: Les commandes doivent étre transmises uniquement
par écrit; les nouvelles commandes ou les modifications transmises
oralement ne seront pas acceptées.

CONDITIONS DE PAIEMENT: Le paiement par virement bancaire est
exigé pour: 1. les premiéres livraisons - 2. en cas de dépassement de
la limite de crédit - 3. L'envoi de piéces détachées.

RETARDS DE PAIEMENT: a définir.

Les sommes payées en retard par rapport a la date d'échéance
convenue sont majorées d'un intérét au taux légal. Les avoirs
éventuels seront déduits de la facture suivante.

PRIX: ils ne sont pas contractuels, ils peuvent varier sans préavis,
auquel cas ils seront confirmés lors de la commande. Tous les prix
s'entendent hors TVA.

CONDITIONS DE LIVRAISON: 1) Pour [ltalie, expédition possible
dans les 24 heures pour les machines en stock. 2) Pour les machines a
produire, il faut compter environ 25 jours, sauf imprévus.
TRANSPORT: EX WORKS, la marchandise voyage aux risques et périls
du client, par conséquent Fimar S.p.a. n‘est pas responsable des
éventuels dommages subis par la marchandise pendant le transport.
Toute réclamation doit étre faite au moment de la livraison dans les
délais légaux.

ASSISTANCE TECHNIQUE: 3 la charge du revendeur pendant toute
la durée de la garantie d'un an. Fimar S.p.a. s'engage a fournir, sous
garantie, toutes les pieces de rechange jugées défectueuses. Le
prix de vente facturé a l'utilisateur final comprend non seulement
le prix des produits finis vendus, mais aussi la prise en charge par le
revendeur de la garantie quiles couvre. Fimar S.p.a. ne supportera pas
les frais directs ou indirects encourus par le revendeur pour la gestion
de la garantie. La garantie est annulée si le produit est endommagé
ou détérioré a la suite d'une utilisation incorrecte ou non conforme.
INSTALLATION: I'installation et la formation a l'utilisation de I'appareil
et de ses accessoires sont a la charge du revendeur.

REPARATIONS: en cas de refus d'un devis de réparation, 25,00 €
seront facturés a titre de participation aux frais d’exploitation.
GARANTIE: 12 mois.

RETOURS: pour tout retour autorisé de marchandises dans un
emballage intact, une retenue de 15% de la valeur sera effectuée, avec
un minimum de 50 €.

ASSURANCE: toutes nos machines sont couvertes par une assurance
(responsabilité civile), a I'exclusion des Etats-Unis et du Canada.
CATALOGUE LISTE: Ce document annule tous les documents
précédents. Les données techniques, les illustrations et les photos
contenues dans ce document sont purement indicatives. La société
se réserve le droit de modifier les caractéristiques techniques et
esthétiques ou d'arréter la production a tout moment et sans préavis.
IMAGES ET ILLUSTRATIONS: Toutes les images prises par le
fabricant sont couvertes par le droit d'auteur. Leur utilisation ou leur
reproduction est soumise a l'autorisation de la société propriétaire
de la marque et détentrice des droits matériels et de propriété
intellectuelle. Les prix ou les données techniques peuvent étre
modifiés en cas d'erreurs typographiques ou de changements.
MARQUES ET BREVETS: Il est expressément interdit d'utiliser les
marques et/ou les brevets déposés par Fimar S.p.a.. Il est a noter
que les machines et les accessoires non marqués CE présentent des
caractéristiques spécifiques qui les rendentimpropres a la vente dans
les pays de I'Union européenne. |
DEMANDE DE DOCUMENTATION TECHNIQUE SUPPLEMENTAIRE:
Copie conforme a l'original de la certification CE: 20,00 € + frais
d'expédition - Copie papier du manuel d'utilisation et d'entretien:
40,00 € + frais d'expédition.
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VERPACKUNGSKOSTEN: im Geratepreis enthalten. Fir Ersatzteile
und Zubehér werden 8,00 € als Beitrag erhoben; fur die Holzkiste fur
feuerfeste Platten mit Deckel betrdgt der Beitrag 54,00 €.

FESTE KOSTEN FUR DIE BESTELLUNGSVERWALTUNG: 10,00 € nur fiir
Bestellungen unter 100,00 €.

AUFTRAGE: Auftrage sind ausschlieRlich in schriftlicher Form zu
Ubermitteln; mundlich Ubermittelte Neuauftrage oder Anderungen
werden nicht angenommen.

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN: Die Zahlung per Bankiberweisung ist
erforderlich: 1. bei der ersten Lieferung. - 2. bei Uberschreitung des
Kreditlimits. - 3. bei Versand von Ersatzteilen.
ZAHLUNGSVERZOGERUNGEN: zu bestimmen.

Auf verspatet gezahlte Betrdge werden Verzugszinsen in Hohe des
gesetzlichen Zinssatzes erhoben. Eventuelle Gutschriften werden mit
der nachsten Rechnung verrechnet.

PREISE: Sie sind unverbindlich und kénnen ohne vorherige Ankindigung
gedndert werden; in diesem Fall werden sie auf der Bestellung bestatigt.
Alle Preise verstehen sich ohne Mehrwertsteuer.
LIEFERBEDINGUNGEN: 1. fur lItalien, méglicher Versand innerhalb
von 24 Stunden fur Geréte auf Lager. 2) FUr Gerate, die hergestellt
werden sollen, betragt die Lieferzeit etwa 25 Tage, sofern keine
unvorhergesehenen Umstdnde eintreten.

TRANSPORT: AB WERK, die Ware reist auf Risiko des Kunden, daher
ist Fimar S.p.a. nicht fur eventuelle Schéaden an der Ware wéhrend des
Transports verantwortlich. Eventuelle Reklamationen mussen zum
Zeitpunkt der Lieferung innerhalb der gesetzlichen Fristen geltend
gemacht werden.

TECHNISCHE UNTERSTUTZUNG: zu Lasten des Handlers fir die
gesamte Dauer der Garantie von einem Jahr. Fimar S.p.a. verpflichtetsich,
im Rahmen der Garantie alle Ersatzteile zu liefern, die als defekt gelten.
Der dem Endverbraucher in Rechnung gestellte Verkaufspreis umfasst
nicht nur den Preis fur die verkauften Endprodukte, sondern auch die
Abwicklung der Garantie durch den Handler. Fimar S.p.a. Ubernimmt
keine direkten oder indirekten Kosten, die dem Wiederverkdufer durch
die Abwicklung der Garantie entstehen. Die Garantie erlischt, wenn
das Produkt durch unsachgemaRen oder anderweitig nicht konformen
Gebrauch beschddigt oder beeintrachtigt wird.

INBETRIEBNAHME: Die Inbetriebnahme und die Einweisung in den
Gebrauch des Gerdts und seines Zubehors liegen in der Verantwortung
des Handlers.

REPARATUREN: Falls ein Kostenvoranschlag fur eine Reparatur nicht
akzeptiert wird, werden 25,00 € als Beitrag zu den Betriebskosten
berechnet.

GARANTIE: 12 Monate.

RUCKGABE: Fiir jede genehmigte Rucksendung von Waren mit
unbeschadigter Verpackung wird eine Gebuhr von 15 % des Wertes
einbehalten, mindestens jedoch 50 €.

VERSICHERUNG: Alle unsere Gerdte sind versichert (Haftpflicht),
ausgenommen USA und KANADA.

KOTALOG-PREISLISTE: Dieses Dokument ersetzt alle vorherigen
Dokumente. Die technischen Daten, lllustrationen und Bilder in diesem
Dokument sind rein indikativ. Das Unternehmen behalt sich das Recht
vor, die technischen und &sthetischen Merkmale zu dndern oder die
Produktion jederzeit und ohne Vorankindigung einzustellen.

BILDER UND ILLUSTRATIONEN: Alle vom Hersteller aufgenommenen
Bilder sind urheberrechtlich geschitzt. lhre Verwendung oder
Vervielfaltigung unterliegt der Genehmigung des Unternehmens,
das Eigentumer der Marke und Inhaber der materiellen und geistigen
Eigentumsrechte ist. Preise oder technische Daten kénnen im Falle von
Druckfehlern oder Anderungen geéndert werden.

MARKEN UND PATENTE: Es ist ausdriicklich verboten, die von Fimar
S.p.a. eingetragenen Marken und/oder Patente zu verwenden. Wir
weisen darauf hin, dass alle Maschinen und Zubehorteile, die nicht mit
der CE-Kennzeichnung versehen sind, besondere Merkmale aufweisen,
die sie fur den Verkauf in den Léndern der Europdischen Union
ungeeignet machen.
ANFORDERUNG VON ZUSATZLICHEN TECHNISCHEN DOKUMENTEN:
Kopie, die dem Original der CE-Zertifizierung entspricht: € 20,00 +
Versandkosten - Ausdruck der Bedienungs- und Wartungsanleitung: €
40,00 + Versandkosten.
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GASTOS DE EMBALAJE: incluidos en el precio de los equipos. Para las
piezas de repuestoy accesorios hay una contribucién de 8,00 €; caja de
madera para placas refractarias con tapa la contribucion es de 54,00 €.
GASTOS FIJOS DE GESTION DE PEDIDOS: 10,00 euros sélo para
pedidos inferiores a 100,00 euros.

PEDIDOS: Los pedidos deben transmitirse Unicamente por escrito;
no se aceptaran nuevos pedidos ni modificaciones transmitidas
verbalmente.

CONDICIONES DE PAGO: El pago por transferencia bancaria es
obligatorio para: 1. Primeras entregas. - 2. Al superar el Iimite de crédito.
- 3. Envio de piezas de recambio.

ATRASOS EN EL PAGO: A definir.

Se cobrarén intereses al tipo legal sobre las cantidades pagadas con
retraso respecto a la fecha de vencimiento acordada. Los abonos se
descontaran de la siguiente factura.

PRECIOS: no son vinculantes, pueden variar sin previo aviso, en cuyo
caso se confirmaran en el pedido. Todos los precios son sin [VA.
PLAZOS DE ENTREGA: 1. Para Italia, envio posible en 24 horas para las
mdquinas en stock. 2. Para las maquinas que deben fabricarse, prevea
un plazo aproximado de 25 dias, salvo imprevistos.

TRANSPORTE: FRANCO DE PORTE, la mercancfa viaja por cuenta y
riesgo del cliente, por lo que Fimar S.p.a. no se hace responsable de
los posibles dafios sufridos por la mercancfa durante el transporte.
Cualquier reclamacién deberd efectuarse en el momento de la entrega
dentro de los plazos legales.

ASISTENCIA TECNICA: a cargo del concesionario durante toda la
duracién de la garantfa de un afio. Fimar S.p.a. se compromete a
suministrar, en garantfa, todas las piezas de recambio consideradas
defectuosas. El precio de venta facturado al usuario final incluird no
sélo el precio de los productos acabados vendidos, sino también la
gestién por parte del concesionario de la garantia que los cubre. Fimar
S.p.a. no incurrird en ningun gasto directo o indirecto ocasionado al
revendedor por la gestién de la garantfa. La garantia quedard anulada
si el producto resulta dafiado o perjudicado por un uso incorrecto o
no conforme.

INSTALACION: la instalacién y la instruccién en el uso de la maquina y
sus accesorios son responsabilidad del distribuidor.

REPARACIONES: en caso de que no se acepte un presupuesto de
reparacién, se cobrardn 25,00 euros como contribucién a los gastos
de funcionamiento.

GARANTIA: 12 meses.

DEVOLUCIONES: para cualquier devolucién autorizada de mercancia
con el embalaje intacto, se deducird una tasa del 15% del valor, con un
minimo de 50 euros.

SEGURO: todas nuestras maquinas estan cubiertas por un seguro
(responsabilidad civil), excepto EE.UU. y CANADA.

CATALOGO/LISTA: este documento anula todos los anteriores.
Los datos técnicos, ilustraciones y fotograffas que figuran en este
documento son puramente indicativos. La Empresa se reserva el
derecho de modificar las caracteristicas técnicas y estéticas o de
interrumpir su produccion en cualquier momento sin previo aviso.
IMAGENES E ILUSTRACIONES: Todas las imégenes tomadas por el
fabricante estan protegidas por derechos de autor. Su utilizacién o
reproduccién estd sujeta a la autorizacién de la empresa propietaria de
lamarcaytitular de los derechos materiales y de propiedad intelectual.
Los precios o datos técnicos pueden estar sujetos a modificaciones en
caso de errores tipogréficos o cambios.

MARCAS Y PATENTES: Queda expresamente prohibida la utilizacién
de las marcas y/o patentes registradas por Fimar S.p.a.. Se recuerda
quetodas las maquinasy accesorios que no llevan el marcado CE tienen
caracteristicas especificas que los hacen inadecuados para la venta en
los paises de la Unién Europea. |

SOLICITUD DE DOCUMENTACION TECNICA ADICIONAL: Copia
conforme al original de la Certificacién CE: 20,00 € + gastos de envio
- Copia impresa del Manual de Uso y Mantenimiento: 40,00 € + gastos
de envio.
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PACXOAbl HA YMAKOBKY: BkntoueHbl B CTOMMOCTb 060PYAOBaHNSA.
3anacHble 4YacT ¥ akceccCyapbl OMNaYMBaKOTCA  AOMONHUTENBHO B
pa3smepe €8,00. [lepeBAHHbI AWK ANS OTHEYNOPHbIX NAUT C KPBILLKOW
onNaynBaeTca JONoNHNTeNLHO B pasMepe 54,00 espo.
®UKCNPOBAHHAA CTOUMOCTb YMPABNEHNA 3AKA30M: € 10,00
TONLKO ANS 3aKa30B Ha cymmy meHee € 100,00.

3AKA3bI: 3akasbl 0MKHbI NepefaBaThCs TONbKO B MUCbMEHHO GopMme;
HOBbIE 3aka3bl UV Nt0BbIE V3MEHEHUS, NepedaHHble B YCTHOM Gopme, He
NPUHAMAKOTCS.

YCNIOBUA ONJIATbI: Onnata 6aHKOBCKMM NepeBofoM TpebyeTcs ans: 1.
npy NepBseIX NOCTaBKax. - 2. NPW NPEBLILUEHUU KPeAUTHOrO AMMUTa. - 3.
OTrpy3ku 3anacHbIX 4acTeil.

OTNOXEHWA ONNATbI: onpefenatTca JONONHUTENBHO.

Ha CymMbl, BbiNfaueHHble C 0ro3jaaHemM No OTHOLIEHWIO K OTOBOPEHHO
Aate nnatexa, HauuCAIoTCA NPOUEHTbI MO YCTaHOBNEHHOM 3akOHOM
craske. Jlobble KpeAnuTHbIe HOTbI ByAyT BLIYMTATLCA W3 CRefyoLiero
cyeTa-GakTypbl.

LIEHbI: LeHbl He ABASIOTCA 06s3aTeNbHbIMY, OHM MOTYT M3MEHATHCA
6e3 npeaBapUTENbHOTO YBEAOMAEHMS, B 3TOM Cayyae OHM 6yayT
NOATBEPX/AeHb! B 3aka3e. Bce LieHbl ykasaHbl 6e3 yueta HAC.

YCNOBUA AOCTABKW: 1. [ina Mtanny BO3MOXHa OTrpy3ka B TeyeHue
24 4acoB ANa CTaHKOB, UMEIOLWMXCA Ha CKNade. 2. ANS MallvH, KoTopble
[ONKHBI BbIT NPOM3BE/AEHBI, NOXaNyCcTa, NPUroToBLTE NPUMEPHO 25
[Hel, 33 UCKNtoYeHNeM HenpeBUAEHHEIX 0BCTORTENbCTB.
TPAHCNOPTUPOBKA: BECI/IATHAA [JOCTABKA, ToBap nepeso3utcs
Ha p1CK NokynaTens, no3toMy Fimar S.p.a. He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
Nt060N yLLepb, HaHeCeHHBI TOBapY BO BPeMs TPaHCMopTUPOBKA. [lobble
NpeTeH3nn JONXHbI ObiTb NpeabABeHbl B MOMEHT 4OCTaBKW B pamKax
YCTaHOB/EHHbIX 3aKOHOM CPOKOB.

TEXHWYECKOE OBCNYXWBAHWE: onnaunsaetca  agunepom B
TedeHue BCEro Cpoka AeNCTBMS rapaHTuM, COCTaBASIOLLErO OAUH FO4.
Fimar S.p.a. 0653yeTcs NoCTaBNATL MO rapaHTWN BCe 3anacHble 4acTy,
npu3HaHHble AedeKTHLIMU. B LieHy NpoAaxy, BbICTaBNEHHYIO KOHEUHOMY
N0Nb30BATe/NI, BKNOYAETCH He TONbKO CTOUMOCTb NMPOAAHHbIX FOTOBbIX
V3AeNUiA, HO W pacxoAbl Aunepa Ha rapaHTMiHOe ObCayXMBaHWe
3TUX m3gennit. Komnanvs Fimar S.p.a. He HeceT HUKakux MpsMbIX van
KOCBEHHbIX Pacx0foB, MOHECEHHBIX TOProBeIM MpeAcTaBiTeneM B
CBA3M C yNpaBneHuem rapaHTviei. fapaHTus TepseT cuny, ecav usjenvie
NOBPEX/AEHO VW BLIWO W3 CTPOSA B Pe3yNbTaTe HenpasuibHOMo un
IHOrO HECOOTBETCTBYIOLLEr0 UCNONL30BAHNS.

YCTAHOBKA: 33 yCTaHOBKY V1 IHCTPYKTaX Mo 3KCMyaTaumumn MalnHbl n ee
NPYHaANeXHOCTE 0TBEYaeT Annep.

PEMOHT: B c/iyuae HenpuHATUA CMeTbl Ha peMoHT B3umaeTcs 25,00 espo
B KayecTse B3HOCa Ha 3KCMyaTalLl/OHHbIe PacXoabl.

FAPAHTWA: 12 mecsues.

BO3BPAT: 3a Nt06011 pa3pelueHHbIii BO3BPaT TOBapa C HEMOBPeXAEHHOM
YNakoBKOW yAepxuBaeTcs c6op B pasmepe 15% OT CTOMMOCTY,
MUHManbHas cymma coctasnget € 50.

CTPAXOBAHME: BCe Haluy MallMHbl 3aCTPaxoBaHbl (OTBETCTBEHHOCTH
nepes TpeTbrMY AnLamm), 3a nckoyeniem CLUA v KaHaael.
KATANOT/NEPEYEHb: aaHHbIA AOKYMEHT OTMeHseT BCe npefdblayLive.
TexHuueckue AaHHble, VAMCTPaLmn 1 Gotorpadum, npusedeHHbe B
[aHHOM [JOKyMeHTe, ABNAKTCA WUCKAUYUTENBHO OPUEHTVPOBOYHBIMY.
KomnaHua ocTaenseT 3a CO6OW MNpaBO V3MeHATb TexHuyeckue u
3CTeTUYeCKMe XapakTepyCTVKW UV NpekpallaTb ero NPou3BOACTBO B
ntoboe Bpems 6e3 NpeABapUTENbHOrO YBEAOMNEHUS.

M30BPAXEHWNS U UNMHOCTPALINK: Bce n3obpaxeHns, cAenaHHble
NPOV3BOAUTENEM, 3aLLMLLEHb aBTOPCKAM MPaBoM. VX 1Cnonb3oBaHme
VNN BOCMPOW3BEAEHNE OCYLLECTBARETCA C pa3pelleHns KoMMNaHuu-
BAa/jeNblia TOBAPHOro 3Haka 1 NpaB Ha MaTepyankl U HTeNNEeKTYaNbHYHO
COBCTBEHHOCTb. LieHbl NV TexHYeckre AaHHbIe MOTYT 6bITb 3MEHeHb! B
CNyYae OneyaTok Nau 13MeHeHuii.

TOPFOBbIE 3HAKW W NATEHTbI: Kateropuyecku 3anpeliaeTcs
1ICMO/b30BaTL TOProBble Mapku W/WAV NaTeHTbl, 3aperucTprpoBaHHbie
komnaHueir Fimar S.p.a. Obpatute BHMMaHWe, 4TO BCe MalUMHbI
M NPUHAANEXHOCTW, He wumetole Mapkuposk CE,  obnagatot
cneunduueckMm xapakTepUCTKaMu, KOTOPbLIE AeNaH0T UX HEMPUTOAHBIMM
ANA NPOAAXN Ha TeppuTOpUK CTpaH EBponerickoro Coto3a.

3ANPOC AOMONHUTENBHOM TEXHUYECKOM AOKYMEHTALUW:
Konws, cooTseTcTBytoWas opwruHany ceptudukata CE: € 20,00 +
CTOMMOCTb 4OCTaBKY - TBepAas KONWa PykoBOACTBa MO 3KCMAyaTaLumv 1
TexHn4YeckomMy 06cayxusanHuto: € 40,00 + CTOUMOCTb JOCTaBKM.
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Macchine per la preparazione di frullati - bicchiere in lexan trasparente da
2 L - microinterruttore di sicurezza sul bicchiere - coltello a 4 lame in acciaio
inox - tappo sul coperchio per aggiungere ingredienti in fase di lavorazione.
BL020S: carcassa in plastica - motore a due velocita - 4 programmi
memorizzati (8-12-30-60") - tasto “pulse” lento e veloce - tasto tritaghiaccio.
BLO20BN: carcassa in plastica cromata - regolatore di velocita - tasto “pulse”.
BLO10: carcassa in plastica - regolatore di velocita - tasto “pulse”.

Smoothie blender - 2 L transparent lexan cup - safety microswitch on the
cup - 4-blade stainless steel knife - cap on the lid for adding ingredients
while working.

BL020S: plastic casing - two-speed motor - 4 stored programmes
(8-12-30-60") - slow and fast “pulse” button - ice crusher button.

BLO20BN: chrome-plated plastic casing - speed regulator - “pulse” button.
BL0O10: plastic casing - speed regulator - “pulse” button.

Machine pour la préparation de smoothies - récipient transparent en lexan
de 2 L - micro-interrupteur de sécurité sur le récipient - couteau a 4 lames
en acier inox - capuchon sur le couvercle pour ajouter des ingrédients en
cours de travail.

BL020S: corps en plastique - moteur a 2 vitesses - 4 programmes mémorisés
(8-12-30-60") - bouton d'impulsion lente et rapide - bouton broyeur de glace.
BLO20BN: corps en plastique chromé - régulateur de vitesse - bouton
“pulse”.

BLO10: corps en plastique - régulateur de vitesse - bouton “pulse”.

Maschine fiir die Zubereitung von Smoothies - 2-Liter-Behalter aus transpa-
rentem Lexan - Sicherheitsmikroschalter am Becher - 4-Klingen-Edelstahl-
messer - Deckel zum Hinzufligen von Zutaten wahrend der Arbeit.

BL020S: Kunststoffgehduse - Motor mit 2 Geschwindigkeiten - 4
gespeicherte Programme (8-12-30-60") - langsame und schnelle Pulstaste
- Eiszerkleinerungstaste.

BLO20BN: verchromtes Kunststoffgehdause - Geschwindigkeitsregler - “Pul-
se”-Taste.

BLO10: Kunststoffgehduse - Geschwindigkeitsregler - “Pulse”-Taste.

Maquina para preparar batidos - vaso de lexan transparente de 2 L
- microinterruptor de seguridad en el vaso - cuchilla de acero inoxidable de
4 hojas - tapén en la tapa para afiadir ingredientes mientras trabaja.
BLO20S: carcasa de plastico - motor de dos velocidades - 4 programas
memorizados (8-12-30-60") - botén de pulsacién lenta y rapida - botén
triturador de hielo.

BLO20BN: carcasa de plastico cromado - regulador de velocidad - botén
“pulse”.

BLO10: carcasa de plastico - regulador de velocidad - botén “pulse”.

MalumHa Ans NpUroTOBNEHUS CMY3M - NMPO3PaYvHbIli CTakaH U3 fekcaHa
06bemMoM 2 N1 - NpeAoXpaHUTeNbHbIM MUKPOBbIKAOYaTeb Ha CTakaHe -
4-noNacTHOM HOX U3 HepxaBseroLLel CTanu - Npobka Ha KpbILLKe ANS 40-
6aBNeHNsA NHIPejMeHTOB BO BpeMs paboThl.

BL020S: nnacTnKoBbI KOPMYC - ABYXCKOPOCTHOM MOTOP - 4 COXpaHeHHbIe
nporpammel (8-12-30-60") - KHOMKa MeANEHHOro 1 BbICTPOro MMNyabca -
KHOMKa V3Me/ibYeHus Nbaa.

BLO20BN: XpOMWPOBaHHbIA NAaCTUKOBbIV KOPMYC - PeryisTop CKOPOCTU -
KHOMKa “nmnynse”.

BLO10: mnacTnKoBbIV KOPMYC - PeryasaTop CKOPOCTU - KHOMKa “uMmnynsc”.

BLO20BN BLO10
1,5 kw
230V/1N/50-60Hz
28000 rpm 25000 rpm

2L

200 x 260 x 520(h) mm 190 x 220 x 490(h) mm = 205 x 230 x 510(h) mm

42Kg 43Kg

6 Kg 52Kg 53Kg

330 x 260 x 530(h) mm

340 x 255 x 515(h) mm

Bicchiere in acciaio inox - Stainless steel cup - Récipient acier inox
Edelstahlbecher - Vaso de acero inoxidable - HepxaBetowas ctans Ctekno
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MILKSHAKER

BLENDERS A FRAPPES

MILKSHAKERS

LICUADORA FRAPPE

BJIEHAEPBI 4191 MPUTOTOBNEHWS ®PATME




Macchina per realizzare frappé, cocktails, sorbetti, ecc. Base e corpo motore
in alluminio, colonna in acciaio inox - bicchiere in acciaio inox da 0,8 L
- sistema di accensione automatica solo con bicchiere inserito.

Machine to prepare milkshakes, cocktails, Sorbet, etc. Base and motr unit
in aluminium, pole in stailess steel - 0,8 L Stainless steel cup - automatic
ignition system only with inserted cup.

Appareil permettant de préparer des frappés, cocktails, sorbets, etc. Base
et corps moteur en aluminium, colonne en acier inox - récipient de 0,8 L en
acier inox - systeme de démarrage automatique uniquement si le récipient
estinséré.

Maschine zur Herstellung von Milchshakes, Cocktails, Sorbets, etc. Sockel
und Motorkérper aus Aluminium, Saule aus Edelstahl - 0,8 L Becher aus
Edelstahl - automatisches Einschaltungssystem nur bei eingesetztem
Becher.

Maquina para preparar batidos, coctéles, sorbetes, etc. Base y cuerpo
motor de aluminio, columna de acero inoxidable - vaso (capacidad 0,8
litros) de acero inoxidable - sistema de encendido automatico sélo si el vaso
esta enganchado.

MawwvHa AAs  NpUroTOBAEHUA  MOMOYHBLIX KOKTeRnneRn, KokTelinen,
copbeHTa u T.4. ba3oBbli 610K U MOTOPHBIA 670K N3 aNtOMUHNS, CTOMKA
n3 beccratmuctmyeckoin ctaam - 0,8 n. Yawka M3 HepxaBetoLeld cTanm
- aBTOMaTM4eckast CUcTeMa 3aXMraHns TObKO CO BCTAB/IEHHOW YaLLKOW.

DMB20

0,4 +0,4 kW

230V/1N/50-60Hz

16000 rpm

16000 + 16000 rpm

08L

08+08L

200 x 230 x 500(h) mm

3,6 Kg

330 x 160 x 500(h) mm

4,5Kg 9Kg
300 x 260 x 530(h) mm 600 x 260 x 530(h) mm
0,042 m3 0,083 m3
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TM905

MIXER WITH COOKING FUNCTION

MIXEUR AVEC FONCTION CUISSON

MIXER MIT KOCHFUNKTION

LICUADORA CON FUNCION DE COCCION

MELLA/IKA C ®YHKLIMEA MPUTOTOBNEHWA MULLN




Macchina per la preparazione di zuppe, riduzioni e salse. Pannello touch
screen con programmi pre-impostati.
TM905+Q109: macchina compresa di cutter manuale - bicchiere in vetro.

The ideal machine to prepare soups, reductions and sauces. Touch screen
panel with pre-set programs.

TM905+Q109: the machine is equipped with a manual cutter and a glass
cup.

Machine pour la préparation de soupes, réductions et sauces. Ecran tactile
avec programmes prédéfinis.
TM905+Q109: machine avec découpeur manuel - récipient en verre.

Suppen-, Reduktions- und Saucenzubereitungsmaschinen. Touchscreen-
Bedienfeld mit voreingestellten Programmen.
TM905+Q109: maschine mit Handschneider - Glasbecher.

Maquina para preparar sopas, reducciones y salsas. Panel “touch screen”
con programas preestablecidos.
TM905+Q109: maquina que incluye un cutter manual - vaso de vidrio.

NaeanbHble MalLVHbBI ANS NPUTrOTOBAEHWS CyMnoB, peAykTOpPOB U COYCOB.
CeHcopHasi NaHenb C NpejycTaHoBAeHHbIMY NPOrpaMmMamu.
TM905+Q109: MaluMHa OCHalleHa Py4YHbIM pPe3akoM W CTeKASAHHOM
YaLLIKOWA.

@ TM905 + Q109

1kw 0,2 kw
¢ 230V/1N/50-60Hz
Pl

HEATING

POWER 1.2 kw °

s 26000 rpm 24000 rpm

RPM

A 250 x 195 x 503(h) mm 225 x 206 x 267(h) mm

@ 7,5Kg

467 x 467 x 327(h) mm

0,071 m3

- 10,8 Kg
7
7




FT901IMD
LSG8

DISPONIBILE DA
AVAILABLE FROM 01/2026

Frullatore
Ccon insonorizzatore

MIXER WITH SOUND-PROOFER
MELANGEUR AVEC INSONORISATION
MIXER MIT SCHALLSCHUTZ
LICUADORA CON INSONORIZADOR
CMECUTE/IN CO 3BYKOW3OALMEN

FT90TMD LSG8



Macchina per preparare frullati e frappe con insonorizzatore.

FT901MD: Pannello con possibilita di 5 programmi preimpostati -
insonorizzatore integrato nel basamento della macchina - 10 velocita
possibili - bicchiere in lexan trasparente da 2 L.

LSG8: Insonorizzatore integrato nel basamento della macchina - 9 velocita
possibili - bicchiere in lexan trasparente da 4 L.

Smoothie and milkshake blender with soundproofing.

FT901MD: Panel with the possibility of 5 pre-set programmes - integrated
soundproofing in the machine base - 10 possible speeds - 2 L transparent
lexan cup.

LSG8: Integrated soundproofing in the machine base - 9 possible speeds -
4 L transparent lexan cup.

Machine pour la préparation de smoothies et de laits frappés avec
insonorisation.

FT901MD: Panneau avec possibilité de 5 programmes préréglés -
insonorisation intégrée dans la base de la machine - 10 vitesses possibles
- 2 L de récipient lexan transparent.

LSG8: Insonorisation intégrée dans la base de la machine - 9 vitesses
possibles - 4 L de récipient lexan transparent.

Maschine fur die Zubereitung von Smoothies und Milch-shakes mit Schall-
dammung.

FT901MD: Panel mit der Mdglichkeit von 5 voreingestellten Programmen
- integrierte Schall-dammung im Maschinenful3 - 10 mogliche Geschwindig-
keiten - 2 L transparentes Lexanglas.

LSG8: Integrierte Schallddmmung im MaschinenfuR - 9 mégliche Geschwin-
digkeiten - 4 L transparentes Lexanglas.

Méaquina para hacer batidos y smoothies con insonorizacién.

FT901MD: Panel con posibilidad de 5 programas preestablecidos -
Insonorizacién integrada en la base de la maquina - 10 velocidades posibles
- Vaso de lexan transparente de 2 L.

LSG8: Insonorizacion integrada en la base de la maquina - 9 velocidades
posibles - Vaso de lexan transparente de 4 L.

MalurHa Anst NpUroTOBAEHUSA CMY3U U MOMOYHbIX KOK-Telinel co 3ByKou-
30191 Mei.

FT901MD: MaHesnb € BO3SMOXHOCTbIO 5 NpeAyCcTaHOB/IEHHbLIX NPOrpamMm -
BCTPOEHHas 3BYKOW-30/19LMSA B OCHOBaHMeE MaLLUVHbI - 10 BO3SMOXHbIX CKO-
po-CTel - Npo3payHoe NeKcaHoBOE CTeK10 06LEMOM 2 1.

LSG8: BcTpoeHHas 3ByKOU-3015LMA B OCHOBaHME MaLUVHbI - 9 BO3MOXHbIX
CKOpPO-CTel - NPO3paYvHoe nekcaHoBOe CTEK1I0 06beMOM 4 /1.

2,2 kW
230V/1N/50-60Hz
28000 rpm 32000 rpm
2L 4L
200 x 230 x 500(h) mm 240 x 260 x 580(h) mm

9 Kg

8 Kg

10 Kg

550 x 300 x 300(h) mm

370 x 290 x 610(h) mm

0,0495 m?

0,066 m?







Macchine per ottenere succhi di frutta e verdura mantenendo intatti
gli elementi nutritivi naturalmente presenti nel cibo grazie al sistema di
estrazione a bassa velocita (slow juicer). Struttura in acciaio inox e plastica
idonea agli alimenti - espulsione automatica della polpa. In dotazione
2 contenitori in plastica per gli scarti e per il succo, 1 filtro, box per la
preparazione del tofu, spazzolino per la pulizia, 3 filtri in acciaio inox.
PB009: esclusivo imbuto a bocca larga che permette l'introduzione di frutta
e verdura intere, senza bisogno di sminuzzarle grazie ad una dimensione
della bocca di @ 80 mm.

PU0O08: tasto funzione reverse per una facile e veloce pulizia - dimensione
della bocca @ 40 mm.

Machine to obtain fruit and vegetable juices while keeping intact the nutrients
naturally present in the food thanks to the slow juicer system. Casing in
stainless steel and plastic suitable for food - automatic pulp ejection. Supplied
with 2 plastic containers for waste and juice, 1 filter, box for the preparation of
tofu, cleaning brush, 3 stainless steel filters.

PB009: Extremely wide inlet funnel that allows the introduction of whole fruits
and vegetables, with no need to cut them into pieces thanks to an inlet size of
2 80 mm.

PU0O08: reverse function switch for quick and easy cleaning - inlet size 40 mm.

Machines pour obtenir des jus de fruits et de légumes tout en conservant
intacts les nutriments naturellement présents dans l'aliment grace au
systeme d'extraction a basse vitesse (slow juicer). Corps en acier inox et
en plastique alimentaire - expulsion automatique de la pulpe. Livré avec
2 récipients en plastique pour les déchets et le jus, 1 filtre, boite pour la
préparation du tofu, brosse pour le nettoyage, 3 filtres en acier inox.
PB009: Entonnoir a grande orifice qui permet l'introduction de fruits et
légumes entiers, sans devoir les écraser grace a une ouverture de g 80 mm.
PU008: touche de fonction inverse pour un nettoyage rapide et @ 40 mm.

Maschinen zur Zubereitung von Frucht- und Gemusesaften unter
Beibehaltung der natlrlichen Nahrstoffe durch das langsame
Extraktionssystem (Slow Juicer). Edelstahl- und lebensmitteltauglich
Kunststoffgehaduse - automatisches Ausstol3en der Pulpe. Ausgestattet mit
2 Kunststoffbehaltern fur Abfall und Saft, 1 Filter, Box zur Zubereitung von
Tofu, Burste zur Reinigung, 3 Edelstahlfilter.

PB009: Exklusiver Trichter mit extra GroRe Einfuhréffnung, zur Einfihrung
von ganzen Obst und Gemuse, ohne vorheriges Zerkleinern, dank einer
Offnungsweite von @ 80 mm.

PUO008: Umkehrfunktionstaste fur schnelle und einfache Reinigung -
EinfihrungsoffungsgréRe @ 40 mm.

Maquinas para la preparacién de zumos de frutas y verduras manteniendo
los nutrientes naturales a través del sistema de extraccion lenta (Slow
Juicer). Carcasa de acero inoxidable y plastico apto para uso alimentario -
Expulsién automaética de la pulpa. Equipado con 2 contenedores de plastico
para residuos y zumos, 1 filtro, caja para la preparaciéon de tofu, cepillo para
la limpieza, 3 filtros de acero inoxidable.

PB009: Embudo exclusivo con abertura de entrada extremadamente
grande, para la introduccién de frutas y hortalizas enteras, sin trituracién
previa, gracias a un ancho de abertura de @ 80 mm.

PU008: tecla de funcién de reversa para una limpieza rapida y facil - tamafio
de la boca @ 40 mm.

PU008
0,25 kW
230V/1N/50-60Hz
37 rpm 45 rpm
250 x 160 x 450(h) mm 150 x 250 x 450(h) mm

9Kg 7,5Kg

Kg
-@ 10Kg 10 Kg
Kg
@ 340 x 370 x 290(h) mm 390 x 305 x 330(h) mm
mm
@ 0,036 m3 0,040 m3
m!

R MawwuHbl Ansa NpUroToBneHns ¢pyKTOBbIX W OBOLUHbLIX COKOB C

CoxpaHeHVeM HaTypasnbHbIX MUTaTeNbHbIX BellecTB baarogaps cucreme
MeAneHHOW 3kcTpakumm (Slow Juicer). Koprnyc n3 HepxaBetoLLeld cTanm
M NULLEBOro MaacTuka - aBTOMaTUYecknin BbI6poc oTxog0B. OcHalleH
2 NNacTVKOBBIMW KOHTEliHepamMu AN OTXOAOB U Coka, 1 GuabTpoMm,
KOpO6KOU Ans NpUroToBaeHNs Tody, LLIETKON ANA 0UncTky, 3 dunbTpamm
13 HepKaBeroLLen cTanu.

PB009: SKCK/O3MBHAA BOPOHKA C YpPe3BblYaliHO 6OMbLUMM BXOAHbBIM
oTBepcTVeM, /ANA  BCTaBKM LeNbHbIX GPYKTOB 1 OBOLLel, 6e3
npejBapuTeNnsHOro ApobneHuns, 6aarofaps WprHe oteepcTms @ 80 mm.
PUOOS8: obpaTHas ®yHKLMOHaNbHas KnaBuLla ANst BbICTPON U Nerkoit
UNCTKK - pasmep pta @ 40 Mm.

>



CJ900A
PC700

Centrifughe

CJ900A

CENTRIFUGES
CENTRIFUGEUSES
ZENTRIFUGEN

LICUADORA CENTRIFUGA
LIEHTPU®YT W



Macchine per realizzare centrifugati di frutta e verdura - struttura in acciaio
inox e plastica idonea al contatto con gli alimenti - espulsione automatica
della polpa - contenitore scarti in plastica - microinterruttore di sicurezza su
aggancio coperchio superiore - vasca, filtro e disco in acciaio inox.

PC700: dimensione bocca @ 70 mm.

CJ900A: dimensione bocca @ 80 mm.

Machines designed to produce fruit and vegetable centrifuges - casing
made of stainless steel and plastic suitable for contact with food
- automatic pulp ejection - plastic waste container - safety microswitch on
upper lid fastening - stainless steel bowl, filter and disk.

PC700: inlet size 2 70 mm.

CJ900A: inlet size 2 80 mm.

Machines pour la préparation de produits centrifugés a base de fruits
et légumes - corps en acier inox et plastique apte au contact alimentaire
- éjection automatique de la pulpe - récipient pour les déchets en plastique
- microrupteur de sécurité sur le couvercle supérieur - cuve, filtre et disque
en acier inox.

PC700: dimension orifice 70 mm.

CJ900A: dimension orifice @ 80 mm.

Maschinen zur Herstellung von Obst- und Gemusezentrifugen - Edelstahl-
und Kunststoffstruktur geeignet fir den Kontakt mit Lebensmitteln - auto-
matischer AusstoR der Pulpe - Kunststoffabfallbehalter - Sicherheitsmikro-
schalter am Oberdeckelaufsatz - Behalter, Filter und Scheibe aus Edelstahl.
PC700: EinfuhréffnungsgrofRe @ 70 mm.
CJ900A: EinfuhréffnungsgrofRe @ 80 mm.

Maquina para preparar centrifugas de frutas u hortalizas - estructura
de acero inoxidable y plastico idéneo para el contacto con los alimentos
- expulsién automatica de la pulpa recipiente para los residuos de plastico
- microinterruptor de seguridad en el enganche de la tapa - cuba, filtro y
disco de acero inoxidable.
PC700: boca de @ 70 mm.
CJ900A: boca de @ 80 mm.

MalunHa npejHasHaveHa A8 MPOU3BOACTBA (PPYKTOBBIX M OBOLLHbBIX
LeHTpUdyr - Kopnyc M3 HepxasetoLlel CTanu U MAacTuka, NPUroAHbIN
AN KOHTaKTa C MNuWeBbIMA MPOAYKTaMu - aBTOMaTMYeckuii BbI6GPOC
MSIKOTU - MJACTUKOBbLIVI KOHTEAHEP A5 OTXOZOB - MUKPOBbLIKIHOYATENb
6e30MacHOCT Ha KpernaeHUn BepxHeln KpbILLKW - pe3epByap, UAbTp 1
ANCK 13 HepXaBeroLLer cTanu.

PC700: BxoaHoI pa3mep @ 70 MMm.

CJ900A: BxoaHoI pa3mep @ 80 MMm.

CJ900A PC700
0,85 kW
230V/1N/50-60Hz
3000 rpm 2800 rpm
473 x 253 x 525(h) mm 230 x 310 x 395(h) mm

133 Kg

15 Kg 6 Kg
490 x 280 x 520(h) mm 330 x 270 x 440(h) mm
0,070 m3 0,039 m3




SACJ4 - SACJS
SACJSA - SACJ6

=
-]
—
@)
-
=
Q
—
Q,
V)

COKOBBPKMMAJIKW 419 UMTPYCOBbIX




Macchine per spremere agrumi.

SACJ4 - SACJ5: spremiagrumi elettrico in lega di alluminio verniciato - vasca,
filtro, paraspruzzi e pigne in plastica estraibili - tripla pigna.

SACJ5A - SACJ6: spremiagrumi elettrico a leva in lega di alluminio satinato
-azionamento e spegnimento tramite l'utilizzo della leva premi agrumi -
vasca, filtro, pigna e paraspruzzi removibili in acciaio inox.

Citrus juicers.

SACJ4 - SACJ5: electric citrus juicer in painted aluminium alloy - removable
plastic bowl, filter, backsplash and reamer - triple reamer.

SACJ5A - SACJ6: electric citrus juicer with lever in satin aluminium alloy - on/
off by means of the citrus juicer lever - removable stainless steel bowl, filter,
reamer and backsplash.

Machines a presser les agrumes.

SACJ4 - SAC)5: extracteur de jus d'agrumes électrique en alliage d’aluminium
peint - cuve, filtre, dosseret et cdbnes amovibles en plastique - triple cone.
SACJ5A-SACJ6: presse-agrumes électrique avec levier en alliage d'aluminium
satiné - marche et arrét par pression du levier - cuve, filtre, cone et dosseret
amovibles en acier inox.

Zitruspressenmaschinen.

SACJ4 - SAC)5: Elektrische Zitruspresse aus lackierter Aluminiumlegierung
- abnehmbare Wanne, Filter, Spritzschutz und Kegel aus Kunstoff - Drei-
fachkegel.

SACJ5A - SACJ6: Elektrische Zitruspresse mit Hebel aus satinierter Alumi-
niumlegierung - Ein- und Ausschaltung Uber Druckhebel - abnehmbare
Wanne, Filter, Kegel und Spritzschutz aus Edelstahl.

Maquina para exprimir citricos.

SACJ4 - SACJ5: exprimidor eléctrico de aleacién de aluminio pintado - cuba,
filtro, proteccion y conos extraibles - 3 conos.

SACJ5A - SACJ6: exprimidor eléctrico (de aleacién de aluminio pulido) de
palanca - puesta en marchay apagado a través de una palanca que presiona
los frutos - cuba, filtro, proteccién y conos extraibles y de acero inoxidable.

MaLuVHbI AN NPeccoBaHms LIUTPYCOBbIX GPYKTOB.

SACJ4 - SAC)5: anekTpuyeckass COKOBbDKMMAaJKa AN LUTPYCOBbIX W3
OKPAaLLeHHOro astoMUHUEBOro crnnaea - 6ak, dunbTp, NPT N CbeMHbIe
NJacTUKOBbIE KOHYCbI - TPOMHOW KOHYC

SACJ5A - SACJ6: 3nekTpu4yeckass COKOBbIXMMAankKa AN LMTPYCOBbIX C
pbl4aroMm M3 antoOMUHWEBOrO CrnjaBa C aT/laCHbIM MOKPbITUEM - pblyar
BK/IFOYEHUS/BLIKNHOYEHNST - CbeMHbIN 6aK, GUALTP, KOHYC U CMNHKa W13
HepXXaBetoLLen cTanu.

0,18 kW 0,23 kW
230V/1N/50-60Hz
1800 rpm 1450 rpm 980 rpm
220x310x 340 x 202 335x 202 220 x 290
340(h) mm x 420(h) mm x 475/680(h) mm | x 390/585(h) mm

5,5Kg 8Kg 8,7 Kg
6,5Kg 8,8 Kg 9,7 Kg
310x 220 360 x 260 380 x 240 360 x 280
x 360(h) mm x 460(h) mm x 510(h) mm x 470(h) mm
0,024 m3 0,042 m3 0,047 m3

SACJS
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MIXER WITH PLUNGING ARMS
MELANGEUR A BRAS PLONGEANTS

MISCHER MIT TAUCHARMEN

AMASADORA CON BRAZOS SUMERGIBLES

) MWKCEP C MOrPY)XHbIMW PbIYATAMU

DISPONIBILE DA
AVAILABLE FROM 01/2026
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Macchina per diversi tipi di impasto quali pizza, pane, biscotti, croissant,
brioches, bigné, pan di spagna, pasta frolla. Struttura in acciaio inox - vasca
e bracci in acciaio inox AlSI 304 - coperchio vasca in PET trasparente con
foro per aggiunta ingredienti in fase di lavorazione - regolatore di velocita
da 1 a5 - timer digitale - bracci inox smontabili per un’efficace pulizia con
incastro a baionetta.

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits,
croissants, brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry. Stainless
steel frame - stainless steel AISI 304 bowl and arms - transparent PET bowl
lid with hole for adding ingredients during processing - speed regulator
from 1 to 5 - digital timer - removable stainless steel arms for effective
cleaning with bayonet fitting.

Machine pour différents types de pates telles que pizza, pain, biscuits,
croissants, brioches, choux a la créme, génoise, pate brisée. Corps en
acier Inox - cuve et bras en acier Inox AISI 304 - couvercle de la cuve en
PET transparent avec trou pour ajouter les ingrédients pendant le travail
- régulateur de vitesse de 1 a 5 - minuterie digitale - bras en acier Inox
amovibles pour un nettoyage efficace avec joint a baionnette.

Maschine fur verschiedene Teigsorten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Brioches, Windbeutel, Biskuit, Mirbeteig. Gehduse aus Edelstahl - Schissel
und Arme aus Edelstahl AISI 304 - transparenter PET-Schusseldeckel
mit Offnung fir die Zugabe von Zutaten wéhrend der Verarbeitung -
Geschwindigkeitsregler von 1 bis 5 - digitaler Timer - abnehmbare Arme
aus Edelstahl fir eine effektive Reinigung mit Bajonettverschluss.

Mdaquina para diferentes tipos de masa, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petisties, bizcocho. Estructura de acero inoxidable - cubeta y
brazos de acero inoxidable AISI 304 - tapa de la cubeta de PET transparente
con orificio para afiadir ingredientes durante el procesamiento - regulador
de velocidad de 1 a 5 - temporizador digital - brazos de acero inoxidable
extraibles para una limpieza eficaz con encaje de bayoneta.

MallunHa Ans pasnnyHbIX BUAOB TeCTa, TaknxX Kak Muuua, xneb, neyeHoe,
KpyaccaHbl, 6puroLLn, KpemoBble CNoKY, BUCKBUTBI, KOpXK. KoHCTpyKLmS
N3 HepxaBetoLler CTann - Yalla U Pyykn 13 HepxaetoLleln ctann AlSI
304 - npo3payHas Kpbilwka Yawim u3 M3T ¢ oTBepcTrem Ana gobaBneHns
WNHrpeAneHTOB BO BpeMs 06paboTku - peryndatop ckopoctn oT 1 Ao
5 - undpoBoli TaliMep - CbeMHble Py4YKN U3 HepxaBeloLlelr cTanu Ans
3bPeKTUBHON 0UNCTKN C BaIOHETHBIM COEAUHEHMEM.

0,55 kW

230V/1N/50 Hz

28-42-56-70rpm
RPM
= Digitale - Digital - Undposoi
0+99

1+3Kg

20L-2370 mm

IZ!" 550 x 380 x 565(h) mm

) s

Kg

@ 595 x 500 x 735(h) mm
mm

@ 0,220 m?
m!




SLBS
SLB7

SLB5
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PLANETARY MIXER
MELANGEUR PLANETAIRE
PLANETENMISCHER
AMASADORA PLANETARIA
MJIAHETAPHbIV TECTOMEC




Macchina per diversi tipi di impasto quali pizza, pane, biscotti, croissant,
brioches, bigné, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, salse varie,
panna montata. Struttura in acciaio inox satinato - 1 vasca da 5 L per la SLB5
e da 7L perlaSLB7 - 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta tuttiin
acciaio inox - regolatore di velocita. Accessori: Vasca supplementare.

SLB7

0,5 kW

Machinefor differenttypes of dough such as pizza, bread, biscuits, croissants,
brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry, meringues, purees,
various sauces, whipped cream, etc. Satin stainless steel casing -1 x 5-litre
bowl for the SLB5 and 1 x 7-litre bowl for the SLB7 - 3 tools supplied: hook,
spatula and whisk all made of stainless steel -speed regulator. Accessories:
additional basin.

230V/1N/50-60 Hz

0+302 rpm

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, 5L 7L

croissants, brioches, pains a la creme, gateau éponge, pate brisée,
meringues, purées, sauces, creme fouettée, etc. Corps en acier inox satiné
-1 cuve de 5 litres pour le SLB5 et 1 cuve de 7 litres pour le SLB7 - 3 outils
fournis: crochet, spatule et fouet en acier inox - régulateur de vitesse.
Accessoires: cuve supplémentaire.

380 x 240 x 350/500(h) mm 380 x 240 x 400/550(h) mm

Maschine flUr verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hoérnchen, Beignets, Biskuitkuchen, Murbeteig, Meringuen, Purees,
verschiedene SoBen, Schlagsahne, usw... Gehduse aus satiniertem
Edelstahl -1x5 L Schussel fur SLB5 und 7 L far SLB7 - 3 mitgelieferte
Zubehorteile aus Edelstahl: Knethaken, Spachtel und Schneebesen
- Geschwindigkeitsregler. Zubehore: Zusatzschissel.

13 Kg 15 Kg

14 Kg 17 Kg

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petistes, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata A
montada, etc. Estructura de acero inoxidable satinado - 1 cuba de 5 L para @

450 x 330 x 460(h) mm 450 x 330 x 490(h) mm

la SLB5 y de 7 L para la SLB7 - 3 utensiliosi ncluidos, gancho, espatula y
batidor todos de acero inoxidable - regulador de velocidad. Accesorios: e
cuba adicional.

0,069 m3 0,075 m?

MalwmrHa A1 NpUroTOBAEHUS Pas3NYHbIX BUAOB TecTa, Hanpumep,
ANA Nnuubl, xneba, neveHbs, KpyaccaHOB, BUCKBWUTA, MECOYHOro TecTa,
6e3e, Mope, PasfiMyHbIX COYCOB, B3OUTbIX CIMBOK M T.4 . Kopnyc u3
MaToOBOW Hepxasetowlen ctanm -1x5 L Yawa ans SLB5 n 7 L ans SLB7 - 3
NPUHaANeXHOCTEl N3 HepXXaBetoLLeli CTann: TeCTOBbIV KPKOYOK, onaTtka u
BUCK - PEryasaTop CKOPOCTU. AKCeccyapbl: AONONHUTENbHANA Aexa 41 TecTa.

ELACB5VA ELACB7VA

Vasca - Bowl - Cuve - Wanne - Depésito - Yalua o6bemom

5L 7L

@
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PLANETARY MIXER
MELANGEUR PLANETAIRE
PLANETENMISCHER
AMASADORA PLANETARIA
MJIAHETAPHbIV TECTOMEC



Macchine per diversi tipi di impasto quali pizza, pane, biscotti, croissant,
brioches, bigné, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, salse varie,
panna montata. Struttura verniciata bianca - 1 vasca da 4,7 L per la BH5 e
da 7 L per la BH7 - 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta tutti in
acciaio inox - regolatore di velocita. Accessori: Vasca supplementare.

BH7

0,3 kW

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits,
croissants, brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry,
meringues, purees, mayonnaise, various sauces, whipped cream, etc.
White coated casing - 1 4,7 It bowl on BH5 and 7 It bowl on BH7 - equipped
with 3 tools, hook, beater and whisk in stainless steel - speed regulator.
Accessories: Additional bowl.

230V/1N/50-60 Hz

45+270 rpm

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits, 47L 7L

croissants, brioches, pains a la créme, gateau éponge, pate brisée,
meringues, purées, sauces, créme fouettée. Structure peinte en blanc - 1
cuve de 4,7 L pour le BH5 e de 7 L pour le BH7- 3 outils fournis, crochet,
spatule et fouet tous en inox - régulateur de vitesse. Accessoires: Cuve
supplémentaire.

427 x 250 x 422(h) mm

351 x 231 x 412(h) mm

Maschine fir verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hoérnchen, Beignets, Biskuitkuchen, Murbeteig, Meringues, Plrees,

- . 14,5 K; 17 K
verschiedene Sol3en, Schlagsahne. Weil3 lackiertes Gehause - 5-L Schussel & &
fir BH5 und 7-L Schussel fur BH7- 3 Werkzeuge im Lieferumfang: Haken, =
Spachtgl und §ch.neebesen" alle aus Edelstahl - Geschwindigkeitsregler. 15,5 Kg 18 Kg
Zubehdre: Zusatzlichen Schissel. Ke
Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants, @ 440 x 330 x 490(h) mm 490 x 320 x 520(h) mm
brioches, petistes, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata A
montada. Estructura pintada de blanco - 1 cuba de 5 L por BH5 y de 7 |
por BH7- 3 utensilios incluidos, gancho, espatula y batidor todos de acero @ 0,0711 m3 0,0824 m3
inoxidable - regulador de velocidad. Accesorios: Cuba adicional. e

MalwuvHa Ans NPUroTOBAEHUS PasNNYHBIX BUAOB TecTa, Hamnpumep,
ANANMULBI, xNneba, neyeHbs, KpyaccaHOB, BWCKBWTA, MECOYHOro TecTa,
6e3e, Mope,pasaNYHbIX COYyCcOB, B3OUTLIX CAMBOK. benas okpalueHHas
KOHCTpYKUuMsA. 1x4,7 n Yawa ana BH5 n 1x7 n Yawa gna BH7 - 3
NPUHaANeXHOCTE N3HepXaBerLLen CTann: TeCTOBbIN KPOYoK, IonaTka
N BUCK - PerynsiTopckopoctu. Akceccyapbl: AOMOAHUTENbHAs Aexa Ans
TecTa.

ELACBH5VA ELACBH7VA

Vasca - Bowl - Cuve - Wanne - Depésito - Yalua o6bemom

5L 7L




BH10-BH20-BH30
BH40-BH60
B10K-B20K-B30K
B40OK-B60I

Planetarie 3 velocita

3-SPEED PLANETARY MIXER

MELANGEUR PLANETAIRE A 3 VITESSES
3-GANG-PLANETENMISCHER

AMASADORA PLANETARIA 3 VELOCIDADES
3-CKOPOCTHOW MAAHETAPHbIV TECTOMEC




Macchine per diversi tipi di impasto, quali pizza, pane, biscotti, croissant,
brioche, bigné, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, maionese,
salse varie, panna montata, ecc.

Struttura rivestita con vernice antigraffio - microinterruttore su coperchio
e vasca - vasca estraibile - innesto rapido utensili - cambio meccanico a
3 velocita.

| modelli B10K- B20K - BH10 - BH20 sono da banco.

Serie BK: Vasca, frusta, spirale, spatola e coperchio grigliato in acciaio
inox AlISI 304 - trasmissione ad ingranaggi su tutti i modelli - salvamotore
(escluso il modello B10K)) - copertura testa in metallo verniciato.

Serie BH: Frusta in acciaio inox AISI 304 - vasca, spirale, spatola e
coperchio grigliato in acciaio inox AISI 201 - trasmissione ad ingranaggi
per i modelli BH10, BH20, BH30 - trasmissione a cinghia per i modelli
BH40 - BH60 - copertura testa in plastica verniciata.

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits,
croissants, brioches, pains a la creme, gateau éponge, pate brisée,
meringues, purées, sauces, creme fouettée, etc.

Corps recouvert de peinture anti-rayures - microinterrupteur sur
couvercle et cuve - cuve amovible - dégagement rapide des outils - boite
de vitesses mécanique a 3 rapports.

Les modeles B10K - B20K - BH10 - BH20 sont des modeéles a comptoir.
Série BK : spirale, fouet, spatule et couvercle grillé en acier inox AISI 304
- transmission par engrenages pour tous les modeles - protection du
moteur (sauf pour les modeles B10K) - couvre-téte en métal laqué.
Série BH: fouet en acier inox AISI 304 - cuve, , spirale, spatule et
couvercle grillé en acier inox AlSI 201 -transmission par engrenages pour
les modeles BH10, BH20, BH30 - transmission par courroie pour les
modeles BH40-BHE0 - couvre-téte en plastique laqué.

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas, croissants,
brioches, petistes, bizcocho, merengues, pureas, varias salsas, nata
montada, etc.

Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos - microinterruptor en
la proteccion del bol y en el bol - bol extraible - enganche rapido de
utensilios - cambio mecanico de 3 velocidades.

Los modelos B10K - B20K - BH10 - BH20 son de banco.

Serie BK: bol, batidor, espiral, espatula y tapa de rejilla de acero
inoxidable AISI 304 - transmision por engranajes en todos los modelos
- protector del motor (excepto el modelo B10K) - revestimiento cabezal
en metal pintado.

Serie BH: batidor de acero inoxidable AISI 304 - bol, espiral, espatula y
tapa de rejilla de acero inoxidable AISI 201 - transmisién por engranaje
para los modelos BH10, BH20, BH30 - transmision por correa para los
modelos BH40 - BH60 - revestimiento cabezal en plastico pintado.

DISPONIBILE DA

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits,
croissants, brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry,
meringues, purees, various sauces, whipped cream, etc..

Frame coated with scratch-proof paint - microswitch on bowl and lid -
removable bowl - quick tool connection - 3-speed mechanical gearbox.
TheB10K - B20K - BH10 - BH20 models are table-top models.

BK series: bowl, whip and bowl protector in stainless steel AISI 304 - gear
transmission on all models - motor protection (except for model B10K) -
coated metal head cover.

BH series: whip in stainless steel AISI 304 - bowl, spiral, spatula and
gridded lid in stainless steel AISI 201 - gear transmission for models
BH10, BH20, BH30 - belt transmission for models BH40 and BH60 -
coated plastic head cover.

Maschine fur verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse, Croissants,
Hornchen, Beignets, Biskuitkuchen, Mdirbeteig, Meringues, Purees,
verschiedene Sof3en, Schlagsahne, usw...

Gehduse mit kratzfester Lackierung - Mikroschalter an Deckel und
Schissel - ausziehbare Teigschissel - Werkzeugschnellkupplung -
3-Gang-Schaltgetriebe.

Die Modelle B10K - B20K - BH10 - BH20 sind Tischmodelle.

BK Serie: Schussel, Schneebesen, Spirale, Spatel und Gitterdeckel aus
Edelstahl AISI 304 - Zahnradantrieb bei allen Modellen - Motorschutz
(auBer beim Modell B10K) - lackierter Metallkopfdeckel.

BH Serie: Schneebesen aus Edelstahl AISI 304 - Schussel, Spirale, Spatel
und Gitterdeckel aus Edelstahl AISI 1 - Zahnradantrieb bei den Modellen
BH10, BH20, BH30 - Riemenantrieb bei den Modellen BH40-BH60 -
lackierter Kunststoffkopfdeckel.

MaluviHa 419 NPUroTOBEHNS Pa3/INYHbIX BUAOB TecTa, Hanpumep, 41s
nnuLbl, X1e6a, NeyeHbs, KpyaccaHoB, BUCKBUTA, MECOYHOrO TecTa, bese,
rnope, PasINYHbIX COYCOB, B3OUTLIX CIMBOK U T.4 .

Kopnyc nokpbIT yCTOMUMBOW K LlapanHam Kpackol - MUKPOBbLIK/IOYa-
Te/lb Ha 3aLUMTe Yaluv 1 AeXK ANs TecTa - 3BJ1eKaemMas Jexa A/id Tecta
- bbicTpOopasbeMHasn MydTa - 3-CTyneHuUaTas MexaHnyeckas Kopobka.
Mogenn B10K - B20K - BH10 - BH20 aBnat0TCA HaCTONbHbIMU.

Cepua BK: Tecta, Mewasnka, cnnpanu, nonatka 1 pelletyartas KpblLika
13 Hepxasetoweli ctann AlSI 304 - 3ybyaTas nepegadva Ha BCcex Moge-
NAX - 3aWNTHBIA MexaHn3Mm ABuratens (kpome mogenu B10K) - kpbiwika
roJIoBKV 13 OKPaLLIeHHOro MeTasna.

Cepusa BH: meLwuanka ns HepxasetoLert ctanun AlSI 304 - Tecta, cnupany,
nionaTka v pelueTyaTas Kpblllka 13 HepxaBsetoLeld ctann AlSI 201 - we-
CTepeH4aTas nepegava a4na mogenein BH10, BH20, BH30 - pemeHHas ne-
peaadva ana mogeneri BH40 - BH60 - KpbiLLKa ros0BKM 13 OKPaLLEHHOro
nnacruka.

AVAILABLE FROM 01/2026

(MOD. BH)



“m

0,45 kW (0,6 HP) 0,75 kW (1 HP) 1,1 kW (1,5 HP) 1,5 kW (2 HP) 2 kW (2,5 HP)
- 400V/3N/50Hz
230V/1N/50Hz -

1Ph

é 100-178 -390 rpm 105-180 - 408 rpm 80-160-310 rpm 74 -150 - 288 rpm
RPM

" 0_60'
0L 20L 30L 40 L 60 L
gm 450 x 366 x 666(h) mm 520 x 420 x 760(h) mm 545 x 440 x 882(h) mm 620 x 630 x 1011(h) mm 724 x 652 x 1300(h) mm

@ 53Kg 71Kg 78 Kg 130 Kg 205 Kg
Kg
64 Kg 84 Kg 94 Kg 158 Kg 234Kg
Kg
@ 540 x 480 x 770(h) mm 565 x 630 x 915(h) mm 560 x 630 x 970(h) mm 645 x 730 x 1225(h) mm 710 x 850 x 1440(h) mm
mm
@ 0,199 m? 0,325 m? 0,342 m? 0,576 m? 0,869 m?
m3

ELACB60KCAR

Carrello estrazione vasca - Bowl extractor trolley - Chariot extracteur
de cuve - Schiisselabzugswagen - Carro de extraccion bol - Tenexka
ANs BbITSXKKM gexa (Mod. B60I - BH60)

420 x 420 x 1020(h) mm

12,2Kg 13,6 Kg

DISPONIBILE DA
AVAILABLE FROM 01/2026
(MOD. BH)

640 x 430 x 610(h) mm 0,168 m?




0,45 kW (0,6 HP)

1,1 KW (1,5 HP)

1,3 kW (1,75 HP)

1,5 kW (2 HP)

400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz

113-184-341 rpm

108 - 161-382 rpm

84 -151-270 rpm

74 -150-288 rpm

no

0-60'

20L

30L

40L

60 L

450 x 420 x 610(h) mm

540 x 505 x 785(h) mm

541 x 500 x 855(h) mm

640 x 540 x 1000(h) mm

780 x 640 x 1260(h) mm

@ 55 kg

81Kg 85 Kg 149 Kg 207 Kg
Kg
foross| 67 Kg 97 Kg 103 Kg 176 Kg 237Kg
Kg
@ 540 x 480 x 790(h) mm 560 x 630 x 940(h) mm 560 x 630 x 1000(h) mm 640 x 730 x 1170(h) mm 710 x 845 x 1415(h) mm
mm
@ 0,204 m? 0,342 m? 0,352 m? 0,5466 m? 0,843 m3

Vasca - Bowl - Cuve
Teigschussel - Bol - EMkocT
B10K-BH10 ACB10KBL
B20K - BH20 ACB20KBL
B30K - BH30 ACB30KBL

B40K - BH40 ACB40KBL

B60I - BH60 ACB60IBL

ACB10KHK

ACB20KHK

ACB30KHK

ACB40KHK

ACB60IHK

Uncino - Hook - Crochet
Haken - Gancho - Kpto

Frusta - Whisk - Fouet

Rihreinsatz - Batidor - BeHunk
ACB10KWP
ACB20KWP
ACB30KWP
ACB40KWP

ACB60IWP

Spatola - Spatula - Spatule

Schaber- Espatula - JlonaTka
ACB10KBR
ACB20KBR
ACB30KBR
ACB40KBR

ACB60IBR
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PLANETARY MIXER
MELANGEUR PLANETAIRE
PLANETENMISCHER
AMASADORA PLANETARIA
MJIAHETAPHbI/ TECTOMEC

KitchenAid

o



K55: Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1 vasca in acciaio
inox da 5,2 L con maniglia - numero 3 utensili in dotazione, uncino,
spatola e frusta a 6 fili di metallo - variatore elettronico da 0 a 10 velocita
- funzione soft/start per una delicata accelerazione - spegnimento
automatico in caso di calore elevato - lunghezza del cavo 109 cm -
avvolgicavo presente.

K7P: Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1 vasca inox da 6,9
L - 3 utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta lavabili in lavastoviglie
- 1 presa di forza per accessori - griglia di protezione vasca - pulsante
arresto di emergenza - variatore elettronico da 40 a 200 rpm (da 0 a 10).

K55: Corps recouvert de peinture blanche anti-rayures - 1 cuve inox de
5,2 litres avec poignée - 3 outils de série: crochet, spatule et fouet avec 6
fils métalliques - variateur électronique de 0 a 10 vitesses - fonction soft/
start pour une accélération douce - arrét automatique en cas de forte
chaleur - longueur du céble 109 cm - enrouleur de cable présent.

K7P: Corps recouvert de peinture blanche anti-rayures - 1 cuve inox de
6,9 litres - 3 outils de série: crochet, spatule et fouet - 1 serrage pour
accessoires - grille de protéction cuve - interrupteur d'arrét d'urgence -
variateur électronique de vitesse de 40 a 200 tr/min (0 a 10).

K55: Estructura recubierta con pintura anti-arafiazos blanca - 1 bol de
aceroinoxidable de 5,2 litros con asa - 3 utensilios en la dotacién, gancho,
espatula y batidor con 6 alambres de metal - variador electrénico de 0
a 10 velocidades - Funcién encendido suave para una aceleracién suave
- Apagado automaético en caso de mucho calor - longitud del cable 109
cm - carrete de cable presente.

K7P: recubierta con pintura anti-arafiazos blanca - 1 bol inoxidable de 6,9
L - 3 utensilios en la dotacién, gancho, espatula, batidor que se puede
limpiar en lavavajillas - 1 toma de fuerza para los accesorios - red de
proteccién del bol - botén de parada de emergencia - variador elecrénico
de 40 a 200 rpm (de o a 10).

OPTIONAL @\"

39}

EN

DE

RU

K55: Structure coated with white scratch-proof paint - 5,2 It. stainless
steel bowl with handle - equipped with 3 tools: hook, spatula and six
metal wires whip - 0 to 10 speeds electronic gearbox - soft-start function
for gentle acceleration - high heat automatic shutdown - 109 cm long
cable - cable reel.

K7P: Structure coated with white scratch-proof paint - 6.9 litre stainless
steel bowl - delivered with 3 tools: hook, spatula and whip dishwasher
safe - 1 universal accessories connection - bowl protection grid -
emergency stop button - electronic gearbox from 40 to 200 rpm (0 to 10).

K55: Gehause mit weil3er kratzfester Lackierung Uberzogen. 1 Edelstahl-
schiussel mit 5,2 L Kapazitat mit Griff - 3 beiliegende Werkzeuge: Haken,
Spatel und Ruhreinsatz mit 6 Drahten - elektronischer Geschwindigkeits-
regler von 0 bis 10 Geschwindigkeiten - Soft-Start-Funktion fir sanftes
Anfahren - Abschaltautomatik bei groRer Hitze - Kabellange 109 cm -
inklusive Kabelaufwicklung.

K7P: Gehduse mit weilBer kratzfester Lackierung Uberzogen. 1 Edelstahl-
schiussel mit 6,9 L Kapazitat - 3 beiliegende Werkzeuge, Haken, Spach-
tel und Ruhreinsatz - 1 AuBenantrieb fir Zubehorteile Schutzgitter -
Notaus Schalter - elektronischer Frequenzumrichter von 40 bis 200 U/min
(0 bis 10).

K55: Kopnyc nokpbIT 6€10i yCTOMYMBOM K LlapaniHam Kpackom - 1 gexa
13 HepxaBsetoLLeli cTann 06beMoM 5,2 11 € pyyKkoi - 3 npuaaraeMbix UH-
CTPYMEHTa, KPHoYoK, 10MaTka M BeHYMK C 6 NMPOBOAOB - 31eKTPOHHbIN
Bapuatop ckopoct oT O 4o 10 ckopocTeit - GyHKLMA NAaBHOr0/MArko-
ro ctaprta ANs MArkoro yCKopeHus - aBTomaTnyeckoe oTk/IroueHme npu
CUNBHOM HarpeBe - AnvHa kabens 109 cM - yCTPOWCTBO ANSi HAMOTKM
LLIHYpa B KOMMJ1eKTe.

K7P: Kopnyc nokpbIT 6€n0oi ycTonumBom K LlapanuHam Kpackon. 1 gexa
13 HepKaBetoLLiel cTanu obbemMoM 4,83 n1. 3 npunaraemMbiX MHCTPYMeEH-
Ta, KPHOYOK, lonaTtka 1 MeLlasnka - 1 BHeLWHWI NpuBog AN NpUHaAnex-
HOCTe 3alMTHan peLLeTKa - aBapUliHbIA BbIK/OYaTeNb - 31eKTPOHHbI
npeobpasoBaTenb YacToTbl 0T 40 g0 200 06 / MuH (oT 0 go 10).




K55 K7P
0,375 kW 0,325 kW
230V/1N/50-60Hz
230 rpm 40 +200 rpm
52L 6,9L

290 x 372 x 420(h) mm

12,7 Kg

340 x 370 x 420(h) mm

13Kg

14Kg

14,8 Kg

444 x 340 x 500(h) mm

430 x 340 x 490(h) mm

0,075 m3

0,071 m3




ACCESSORIES

Optional o

ACCESORIOS
AKCECCYAPbDI
ACK55AWW ACK55ADH ACK55AB ACK55ASB

Frusta - Whisk - Fouet uUncino - Hook - Crochet Spatola - Beater - Spatule Vasca - Bowl - Cuve
Rihreinsatz - Batidor - BeHunk Haken - Gancho - Kptok Schaber - Espétula - Slonatka Teigschussel - Cuba - EMkocTb

Mod. K7P AIK7EW AIK7SDH AIK7SFB AIKC7SB

Mod. K55-K7P ACKPRA ACFGA

Sfogliatrice + 2 tagliasfoglia 1,5 - 6,5 mm - Pasta roller with 2 pasta cutters 1,5 - 6,5 mm
Laminoir + 2 roulettes a pate 1,5 - 6,5 mm - Einheit zum Ausrollen von Teig + 2 Teigschneider 1,5 - 6,5 mm Tritacarne - Grinder - Hache-viande
Amasadora de pasta + 2 cortadoras de pasta de 1,5 - 6,5 mm Fleischwolf - Picadora de carne - Msicopy6ka

MalumHKa AN packaTku Tecta + 2 nprubopa ANs Hapeskn TOHKMX C/I0EB TecTa
i L -
P
-




P25EGO1
P35EGOZ2
P50OEGO3
P5SOEGO3M

Piastre di cottura
in ghisa

CAST IRON COOKING GRILLS
PLAQUES DE CUISSON EN FONTE
KOCHPLATTEN AUS GUSSEISEN

PLACA DE COCINA DE FUNDICION
YYI'YHHbIE BAPOYHBIE MAHE/IN



Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, verdure, toast farciti,
panini, ecc. Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa - piastra
superiore auto-bilanciata - piastre singole rigate - piastre doppie rigate
(P50EGO03) o miste (P50EGO3M).

Meat, fish, vegetable, toast, sandwich, etc. heating and cooking appliance.
Stainless steel casing - cast iron cooking grill - self-balanced upper plate
- single plates rilled, double plates rilled (P50EG03) o mixed (P50EGO3M).

Machine a cuire et a réchauffer la viande, le poisson, les Iégumes, les toasts
farcis, les sandwiches, etc. Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte
- plaque supérieure autocalibrée - plaques individuelles rainurées, plaques
double rainurées (PS0EG03) ou mixtes (PS0EGO3M).

Maschine zum Kochen und Erwdrmen von Fleisch, Fisch, Gemuse,
gefllltem Toast, Sandwiches, etc. Edelstahlstruktur - Kochplatte
aus Gusseisen - selbstausgleichende Oberplatte - Einzelplatte glatt
- Doppelplatte gerillt (P50EG03) oder kombiniert (P50EGO3M).

Maquina para cocinar o calentar carne, pescado, verduras, tostadas,
bocadillos, etc. Estructura de acero inoxidable - placa para la coccién de
fundicién - placa superior auto-equilibrada - placas individuales rayadas -
placas dobles rayadas (P50EG03) o mixtas (PS0EGO3M).

Msco, pblba, OBOLLW, TOCTbI, ByTepbpoabl U T.4., NPUGOPLI A8 OTOMAEHUA
N npurotosneHvs nuwmM. Kopnyc us HepxXaBeloLlei CTann - YyryHHbIN
rpyAb - CaMOCbanaHCMPYHOLLAsACs BEPXHSASA NaHesNb - O4NHapHbIe, ABOMHbIe
XapeHble (PS0EGO3) nnu cmelaHHble (PSOEGO3M) nnacTuHEI.

P50EGO3

P25EG01

P50EG03
PS0EGO3M

2,2 kW

3,6 kW

x 210/500(h) mm

12,5 Kg

1,8 kW
230V/1N/50-60Hz
50+300°C
240 x 230 mm 340 x 230 mm 475 x 230 mm
300 x 340 410 x 305 570 x 305

x 210/500(h) mm

19 Kg

x 210/500(h) mm

25Kg

14Kg

21Kg

32Kg

360 x 460 x 280(h) mm

480 x 460 x 280(h) mm

630 x 460 x 410(h) mm

0,047 m3

0,062 m3

0,115 m3

P25EGO1




PFD27/N
PFD30N
ESOOA
BT700D3

Piastre
ad induzione

PFD27N

BT700D3

DISPONIBILE DA
AVAILABLE FROM 01/2026

INDUCTION PLATES
PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN

PLACAS DE INDUCCION
NHAYKUMNOHHBIE MIATHI



Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra
al contenitore (di tipo metallico). Struttura in acciaio inox - piastra in
vetroceramica - funzionamento in modalita livelli di potenza e/o in modalita
temperatura - timer digitale - touch control.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container
(of metal). Stainless steel casing - glass-ceramic cooking plate - operation in
power level and/or temperature mode - digital timer - touch control.

Machine avec systeme de cuisson par induction de la plague au récipient
(type métal). Corps en acier inox - plague de cuisson en vitrocéramique
- fonctionnement en mode puissance et/ou température - minuterie
numérique - commande tactile.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum
Behalter (Metallausfihrung). Gehduse aus Edelstahl - Glaskeramikplatte
- Leistungsstufen- und/oder Temperaturbetrieb - digitaler Timer - Touch-
Bedienung.

Maquina con sistema de coccién a través de induccién de calor de la
placa al recipiente (de metal). Estructura de acero inoxidable - placa de
vitrocerdmica - funcionamiento con el modo nivel de potencia o con elmodo
temperatura - temporizador digital.

MalrHa € WHAYKUMOHHOW CMUCTEMOI Harpesa OT MAUTbI JO €MKOCTU
(13 meTanna). Kopnyc 13 HepxaBetoLleli cTann - cTekfokepammyeckas
nnacTvHa - paboTta B pexvmMe YpPOBHS MOLLHOCTU WA B TeMMepaTypHOM
pexuvme - undposol Talimep.

ES00A

PFD27N BT700D3
3,5 kW 5kw 3,5+3,5kw
) 230-400V )
3N/50Hz
230V/1N/50Hz - 230V/1N/50Hz

. 2x @ 200
2 140 + 2 220 mm 2218 mm + 3220 mm

325x 370 343 x 440 400 x 515 390x 713
x 105(h) mm X 120(h) mm x 170(h) mm x 123(h) mm

8 Kg

10 Kg

14,3 Kg

8 Kg 11Kg 11,5 Kg 16,9 Kg
430 x 370 420x 510 472 x 600 472 x 800
x 160(h) mm x 190(h) mm x 223(h) mm X 195(h) mm
0,025 m3 0,041 m3 0,063 m3 0,074 m3




E2O00A
E350C
E350D

Piastre
ad induzione

E200A

INDUCTION PLATES

PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN
PLACAS DE INDUCCION
NHAYKUMNOHHBIE MIATHI



Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra
al contenitore (di tipo metallico). Struttura in acciaio inox - piastra in
vetroceramica - timer digitale da 180 minuti - touch control - fino a 10 livelli
di temperatura.

E350C-E350D: 17 livelli di potenza.

E200A: 8 livelli di potenza.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container
(of metal). Stainless steel casing - glass-ceramic cooking plate - 180-minute
digital timer - touch control - up to 10 temperature levels.

E350C-E350D: 17 power levels.

E200A: 8 power levels.

Machine avec systeme de cuisson par induction de la plague au récipient
(type métal). Corps en acier inox - plague de cuisson en vitrocéramique
- minuterie numérique de 180 minutes - commande tactile - jusqu'a 10
niveaux de température.

E350C-E350D: 17 niveaux de puissance.

E200A: 8 niveaux de puissance.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum
Behalter (Metallausfihrung). Gehduse aus Edelstahl - Glaskeramikplatte
- Leistungsstufen- und/oder Temperaturbetrieb - 180 Minuten digitaler
Timer - Touch-Bedienung. bis zu 10 Temperaturstufen.

E350C-E350D: 17 Leistungsstufen.

E200A: 8 Leistungsstufen.

Maquina con sistema de coccién a través de induccién de calor de la
placa al recipiente (de metal). Estructura de acero inoxidable - placa de
vitroceramica - temporizador digital 180 minutos - Control tactil: hasta 10
niveles de temperatura.

E350C-E350D: 17 niveles de potencia.

E200A: 8 niveles de potencia.

MallnHa € WHAYKUMOHHOM CMCTEMOW HarpesBa OT MAWUThI A0 eMKOCTU
(13 meTanna). Kopnyc n3 HepxasetoLleli cTann - cTeknokepammyeckas
nnactTuHa - unpposoii Taimep Ha 180 MUHYT - CEHCOPHOE ynpasnieHue - 40
10 ypoBHeli TemnepaTypsl.

E350C-E350D: 17 ypoBHe MOLLHOCTH.

E200A: 8 ypoBHei MOLLHOCTU.

3,5 kW

230V/1N/50Hz

2120 + 240 mm

2120 + 2 260 mm

295 x 375 x 60(h) mm

340 x 420 x 85(h) mm

7Kg

385 x 465 x 90(h) mm

9 Kg

8 Kg

11 Kg

350 x 470 x 100(h) mm

460 x 500 x 160(h) mm

470 x 500 x 170(h) mm

0,017 m3

0,037 m3

0,041 m3




D20N
D350N
BT350T2

Pilastre
induzione ad incasso

D350N

RECESSED INDUCTION PLATES

PLAQUES A INDUCTION ENCASTRABLES
EINBAU-INDUKTIONSKOCHFELDER

PLACAS DE INDUCCION INTEGRADAS
BCTPAMBAEMbIE BAPOYHbIE MOBEPXHOCTI

HA MHAYKLUMU
DISPONIBILE DA
AVAILABLE FROM 01/2026

o



Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico). Struttura in plastica - piastra in vetroceramica
- funzionamento in modalita livelli di potenza e/o in modalita temperatura
- timer digitale - touch control - predisposte per l'incasso.

3,5 kW

Machine with heatinduction cooking system from the plate to the container
(of metal). Plastic casing - glass-ceramic cooking plate - operation in power
level and/or temperature mode - digital timer - touch control - designed for
built-in use.

230V/1N/50Hz

2200 + 2 220 mm

Machine avec systeme de cuisson par induction de la plague au récipient
(type métal). Corps en plastique - plaque de cuisson en vitrocéramique
- fonctionnement en mode puissance et/ou température - minuterie
numérique - commande tactile - prét a étre encastré.

320 x 340 x 78(h) mm 320 x 340 x 98(h) mm 400 x 518 x 157(h) mm

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum
Behalter (Metallausfiihrung). Gehause aus Kunststoff - Glaskeramikplatte
- Leistungsstufen- und/oder Temperaturbetrieb - digitaler Timer - Touch-
Bedienung - zum Einbau bereit.

4,7 Kg

5Kg 6,5 Kg 8 Kg
Maquina con sistema de coccion a través de induccion de calor de la placa
al recipiente (de metal). Estructura de plastico - placa de vitroceramica -
funcionamiento con el modo nivel de potencia y/o con elmodo temperatura
- temporizador digital - preparado para el encastre.

430 x 505 x 160(h) mm 430 x 505 x 102(h) mm | 415 x 535 x 340(h) mm

0,035 m3 0,022 m3 0,075 m3
MallVHa € MHAYKLMOHHOI CUCTEMOI HarpeBa OT MAWUTBLI A0 eMKOCTU (M3

MeTanna). Kopnyc n3nnactuk - ctekiokepammyeckas nnactvHa - pabota B
pexvMe YpPOBHSI MOLLHOCTV WU B TeMMnepaTypHOM pexuMe - LindpoBoit
TalimMep - MOArOTOB/IEHHbIE AN BCTPaUBaHWIS.

BT350T2

COMANDO REMOTO
WITH REMOTE CONTROL

DISPONIBILE DA
AVAILABLE FROM 01/2026




PFD20
BT310T3
ET350G




Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (di tipo metallico). Struttura in plastica - piastra in vetroceramica
- funzionamento in modalita livelli di potenza e/o in modalita temperatura
- timer digitale - touch control - predisposte per l'incasso.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the container
(of metal). Plastic casing - glass-ceramic cooking plate - operation in power
level and/or temperature mode - digital timer - touch control - designed for
built-in use.

Machine avec systeme de cuisson par induction de la plague au récipient
(type métal). Corps en plastique - plaque de cuisson en vitrocéramique
- fonctionnement en mode puissance et/ou température - minuterie
numérique - commande tactile - prét a étre encastré.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum
Behalter (Metallausfihrung). Gehause aus Kunststoff - Glaskeramikplatte
- Leistungsstufen- und/oder Temperaturbetrieb - digitaler Timer - Touch-
Bedienung - zum Einbau bereit.

Maquina con sistema de coccién a través de induccién de calor de la placa
al recipiente (de metal). Estructura de plastico - placa de vitroceramica -
funcionamiento con el modo nivel de potencia y/o con elmodo temperatura
- temporizador digital - preparado para el encastre.

MallumHa ¢ MHAYKLMOHHOW CUCTEMOR Harpeea OT MAUTbI 40 eMKOCTY (13
meTanna). Kopnyc usniactuk - creknokepaMmyeckas naactmHa - paborta B
peXviMe YPOBHS MOLLHOCTY WIN B TEMMEPATYPHOM pexunme - LdpoBoi
TaliMep - NOAroTOB/EHHbIE At BCTPAVIBAHWS.

BT310T3 ET350G
1,8 kW + 1,3 kW 1,8 kW +1,7 kW
230V/1N/50Hz
2118 + 2220 mm 2x 2 190 mm 2x @ 255 mm
290 x 370 x 44(h) mm 290 x 510 x 80(h) mm 610 x 370 x 56(h) mm

2,8Kg

6 Kg

6 Kg

450 x 390 x 100(h) mm

340 x 580 x 120(h) mm

630 x 440 x 88(h) mm

0,018 m3

0,024 m3

0,025 m3




BT350W
WOK

Piastra a induzione

INDUCTION PLATES
PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN
PLACAS DE INDUCCION
VHAYKUMOHHbIE MINTbI



Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra al
contenitore (ditipo metallico) per pentola WOK (da ordinare separatamente).
Struttura in acciaio inox - piastra in vetroceramica - funzionamento in
modalita livelli di potenza o in modalita temperatura - timer digitale.

Machine with heat induction cooking system from the plate to the
container (of metal) equiped with WOK (to be ordered separately). Stainless
steel casing - glass-ceramic plate - operation in power level mode or in
temperature mode - digital timer.

Machine avec systéme de cuisson a induction de la plaque au récipient (de
type métallique) équipé de WOK (sur commande spécifique). Corps en acier
inox - plaque vitrocéramique - fonctionnement en mode puissance ou en
mode température - minuterie numérique.

Maschine mit Warmeinduktionskochsystem von der Platte bis zum Behalter
(Metallausfiihrung) ausgestattet mit Wok -Topf (extra zu bestellen). Gehduse
aus Edelstahl Glaskeramikplatte - Leistungsstufen- oder Temperaturbetrieb
- digitaler Timer.

Maquina con sistema de coccién a través de induccion de calor de la placa
al recipiente (de metal) equipado con wok (a pedir a parte). Estructura de
acero inoxidable - placa de vitrocerdmica - funcionamiento con el modo
nivel de potencia o con elmodo temperatura - temporizador digital.

MalmHa ¢ VMHAYKUMOHHOM CUCTEeMOW HarpeBa OT MAWUTbI A0 €MKOCTU
(M3 MeTanna) C roplwkoM BOK (3akasblBaeTcsa oOTheNibHO). Kopnyc u3
HepXaBetoLLeln CTanu - CTeknokepamMmyeckas NnacTuiHa - paboTa B pexvme
YPOBHS MOLLHOCTW WK B TEMMePaTypHOM pexunme - LnppoBoi Tanmep.

BT350W

3,5 kW

230V/1N/50Hz

2 140 + 2 220 mm

2360 mm

343 x 440 x 120(h) mm

8 Kg

2,9Kg

11 Kg

3.5Kg

510 x 420 x 190(h) mm

480 x 470 x 140(h) mm

0,041 m3

0,031 m3
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TOASTER

GRILLE-PAIN CONTINU

TOASTER IM DAUERZYKLUS

TOSTADORA DE PAN CONTINUA

TOCTEP HEMPEPBLIBHOIO AEVCTBUSA ANA
MPUTOTOBJIEHNA TPEHOK




Tostapane per tostare pane a ciclo continuo. Struttura in acciaio inox - tap-
peto di tostatura girevole in acciaio inox - camera di cottura con isolamento
termico - regolatore velocita di scorrimento tappeto di cottura (manuale
per il mod. ESTA3, elettronico per il mod. CVT1) - 3 modalita accensione
resistenze - modalita risparmio energetico (solo per ESTA3) - uscita del pane
tostato frontale o posteriore - tempo di cottura 90+340".

Continuous bread conveyor. Stainless steel casing - stainless steel rotating
toasting conveyor - baking chamber with thermal insulation - toasting
conveyor speed regulator (manual for ESTA3 model, electronic for CVT1
model) - 3 heating element ignition modes - energy saving mode (only for
ESTA3) - front or rear toast outlet - cooking time 90+340".

Convoyeur a pain continu. Corps en acier inox - convoyeur de grillage rotatif
en acier inox - chambre de cuisson avec isolation thermique - régulateur
de vitesse du convoyeur de grillage (manuel pour le modéle ESTA3,
électronique pour le modele CVT1) - 3 modes d'allumage des éléments
chauffants - modalité béconomie d'énergie (uniquement pour ESTA3) -
sortie du pain grille frontale ou arriére - temps de cuisson 90+340".

Toaster zum ununterbrochene Toasten von Brot. Gehduse aus Edelstahl
- drehbares Toastband aus Edelstahl - Backkammer mit Warmedammung
- Toastband-Gleitgeschwindigkeitsregler (manuell fir Modell ESTA3, elekt-
ronisch fur Modell CVT1) - 3 Zindarten der Heizelemente - Energiesparbe-
trieb (nur fir ESTA3) - Vorder- oder Hintertoastauslass - Kochzeit 90+340".

Tostadora para tostar el pan en proceso continuo. Estructura de acero
inoxidable - tapete giratorio de acero inoxidable para tostar - cdmara de
coccion revestida con material aislante - regulacién velocidad deslizamiento
tapete de cocciéon (manual en el modelo ESTA3, electrénico en el modelo
CVT1) - 3 modos para activar las resistencias - modo de ahorro de energia
(solo modelo ESTA3) - salida del pan tostado anterior o posterior - tiempo
de coccién 90+340".

HenpepbiBHbIN TpaHcnopTep xneba. Kopnyc M3 HepxasetoLleli cTanu -
BPAaLLAOLMIACS TOCTEp U3 HepxaBetoLLeli CTaau - Kamepa BbiNeykn ¢ Tep-
MoV30ALMeR - perynsTop CKkopocTu TocTepa (pyyHon ans mogenn ESTA3,
3N1EKTPOHHBIN Ang mogenn CVT1) - 3 pexrma 3aXuraHus HarpesaTebHbIX
3/1eMeHTOB - 3HeprocbeperatoLLnii pexmm (Tonbko ans ESTA3) - nepegHuii
WAV 3a4HWI BbIXOJ TOCTOB - BpeMs NnpurotosaeHmns 90+340".

CVT1
1,3 kW
230V/1N/50-60Hz
350 mm 180 mm
n. 120+350 n. 50+150
480 x 560 x 430(h) mm 340 x 690 x 400(h) mm

27Kg

14 Kg

29 Kg 16 Kg
500 x 520 x 440(h) mm 480 x 380 x 400(h) mm
0,115 m3 0,072 m3




EMH450S
EMH600S
EMH800S

Salamandre

EMH600S

SALAMANDERS
SALAMANDER
SALAMANDER

SALAMANDRAS
rPU1b CAJTAMAHAP



| T Macchina per scaldare, gratinare e tostare. Struttura in acciaio inox - griglia
cromata - termostati - regolazione posizione griglia superiore.

eating, grating and toasting machine. Stainless steel casing - chromed gri
Heating, grating and toasting hine. Stainl teel casing - ch d grill
plate - thermostats - upper grill position adjustment.

R Machine a chauffer, griller et toaster. Corps en acier inox - plaque de gril
chromée - thermostats - réglage de la position de la grille supérieure.

[DF Heiz-, Grill- und Toastgerat. Gehduse aus Edelstahl - verchromte Grillplatte
- Thermostate - Einstellung der oberen Grillposition.

S Maquina para calentar, gratinar y tostar. Carcasa de acero inoxidable -
placa de parrilla cromada - termostatos - ajuste de la posicion de la parrilla
superior.

R|) AnnapaT Ans Harpesa, PpelleTKM U MogxapusaHus. Kopryc 13
HepxaBetoLLeli CTanun - XPOMMUPOBaHHas MAacTUHa rpuas - TePMOCTaThl -
PErysMpoBKa NONOXEHWsSI BEPXHETO rpUsi.

EMH450S

EMH450S EMH800S
4 kW 5,6 kW
230-400V/3N/50Hz
230V/1N/50-60Hz -
0+140 mm
430 x 330 mm 590 x 330 mm 790 x 330 mm
450 x 480 x 500(h) mm = 600 x 480 x 520(h) mm | 800 x 480 x 500(h) mm

37 Kg 47 Kg 57 Kg
39 Kg 49 Kg 59Kg
520 x 560 x 580(h) mm = 670 x 560 x 580(h) mm = 870 x 560 x 580(h) mm
0,169 m3 0,218 m3 0,282 m?3




EGS548
EGS482
EG750
EG750M

elettrici

Fry Top

ELECTRIC FRY-TOPS
FRY-TOP ELECTRIQUE
ELEKTRISCHE FRY TOP
FRY TOP ELECTRICOS

EG750M

SNEKTPUYECKWNE XXAPOYHbBIE MOBEPXHOCTU



Macchina elettrica per cottura a secco o ad olio. Struttura in acciaio inox
- piano di cottura in acciaio liscio o misto (liscio e rigato) - termostati di
regolazione temperatura 0+300°C - cassetto raccolta residui di cottura.

Electric machine for dry or oil cooking. Stainless steel casing - cooking
surface in smooth or mixed (smooth and ribbed) steel - temperature
adjustment thermostats 0+300°C - cooking residue collection drawer.

Machine électrique pour la cuisson a sec ou a I'huile. Corps en acier inox -
surface de cuisson en acier lisse ou mixte (lisse et nervuré) - thermostats
de réglage de la température 0+300°C - tiroir de récupération des résidus
de cuisson.

Gerat zum Trocken- oder Olkochen. Struktur aus Edelstahl - Kochfliche
aus glattem oder gemischtem Stahl (glatt und gerillt) - Thermostate
zur Temperatureinstellung 0+300°C - Schublade zur Sammlung von
Kochrickstanden.

Maquina eléctrica para cocinar en seco o en aceite. Estructura de acero
inoxidable - superficie de coccién de acero liso o mixto (liso y acanalado) -
termostatos de regulacién de la temperatura 0+300°C - cajén de recogida
de residuos de coccién.

dnekTpuYyeckas MallMHa A8 CyXOM WA MaCAsHOW BapKWu. KOHCTPYKLMSA
M3 HepxaBselollell CTanu - BapOYHas MOBEPXHOCTb W3 FNaAKOW wmnu
CMeLLlaHHOW (Fnajko 1 pebpucToit) cTann - TepMocTaThbl PeryanpoBku
Temnepatypbl 0+300°C - AWwmK Ana cbopa 0CTaTKoB NULLM.

EG750

EG750M

230-400V/3N/50Hz

230V/1N/50-60Hz -

0+300°C
Liscio - Smooth Misto - Mixed Liscio - Smooth Misto - Mixed
Tnagkwii KOM6MHPOBaHHas Tnagkwii KOM6UHVPOBaHHas
552 x 366 mm 746 x 398 mm
560 x 470 x 250(h) mm 750 x 520 x 310(h) mm

25Kg 38 Kg
27 Kg 41Kg
615 x 535 x 300(h) mm 800 x 580 x 340(h) mm
0,098 m? 0,158 m3

EG5482



WM1
WM15
WMFEY2205
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WMFY2205

WM15 WAFFLE MACHINE
APPAREIL A GAUFRES

WAFFELMASCHINEN

GOFRERA

MALLUNHA ANA BbINMEKAHWA BADE/b




Macchina per realizzare waffle. Struttura in acciaio inox - piastra di cottura
teflonata - termostato 50+300°C - timer 0+5 minuti.

WMFY2205 € dotato di piastra rotante per una distribuzione dellimpasto
pil omogenea.

Waffle machine. Stainless steel casing - Teflon cooking grill - thermostat
50+300°C - 0+5 minute timer.

WMFY2205 is equipped with a rotating plate for more even batter
distribution.

Appareil pour préparer les gaufres. Corps en acier inox - plaque de cuisson
en téflon - thermostat 50+300°C - minuterie 0+5 minutes.

Le WMFY2205 est équipé d'un plateau rotatif pour une distribution plus
homogene du mélange.

Maschine  zur  Zubereitung von Waffeln. Edelstahlgehduse -
teflonbeschichtete Kochplatte - Thermostat 50+300°C - Timer 0+5 Minuten.
Die WMFY2205 ist mit einem Drehteller fir eine gleichmaRigere
Teigverteilung ausgestattet.

Maquina para preparar waffle. Estructura de acero inoxidable - placa para
la coccidn con tefldon - termostato 50+300°C - temporizador 0+5 minutos.
WMFY2205 esta equipada con un plato giratorio para una distribucién mas
uniforme del producto.

BadenbHas mawmHa. Kopnyc n3 HepXaBetollen ctann - TepnoOHOBLIN
rpunb - Tepmoctat 50+300°C - Tarimep 0+5 MUHYT.

WMFY2205 ocHalleH BpalatoLerics nnacTuHol Ans 6o1ee paBHOMEPHOro
pacnpejeneHus TecTa.

WM1

1,5 kW 1,3 kW
230V/1N/50-60Hz
50+300°C
0+5'
2 185 mm 275 x 245 mm 2 185 mm
255 x 435 340 x 370 280x 520
x 255/570(h) mm X 240/580(h) mm x 310/655(h) mm

6 Kg 11,5 Kg 9Kg
8 Kg 14,5 Kg 10 Kg
Kg
@ 440 x 260 x 260(h) mm 390 x 430 x 320(h) mm 310 x 500 x 350(h) mm
mm
@ 0,029 m? 0,054 m? 0,055 m3
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Forni pizza elettr

ELECTRIC PIZZA OVENS

FOURS A PIZZA ELECTRIQUES
ELEKTRISCHE PIZZAOFEN

HORNOS ELECTRICOS PARA PIZZA
S/IEKTPUYECKWE MEYY ANS NMALLGI



Forni elettrici professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc. Struttura in
acciaio inox - piano di cottura refrattario - porte con vetro - illuminazione
interna - 2 termostati per ogni camera - timer meccanico 0+120 minuti -
termostato meccanico 50+350°C.

Professional electric ovens for baking pizza, focaccia, etc. Stainless
steel casing - refractory cooking floor - glass doors - internal lighting
- 2 thermostats for each chamber - mechanical timer 0+120 minutes -
mechanical thermostat 50+350°C.

Fours électriques professionnels pour la cuisson de pizzas, focaccia, etc.
Corps en acier inox - sole de cuisson réfractaire - portes vitrées - éclairage
intérieur - 2 thermostats pour chaque chambre - minuterie mécanique
0+120 minutes - thermostat mécanique 50+350°C.

Professionelle elektrische Ofen zum Backen von Pizza, Focaccia, usw.
Struktur aus Edelstahl - feuerfester Boden - Glas-Tiren - Innenbeleuchtung
- 2 Thermostate fir jede Kammer - mechanischer Timer 0+120 Minuten -
mechanischer Thermostat 50+350°C.

Hornos eléctricos profesionales para la coccién de pizza, focaccia, etc.
Estructura de acero inoxidable - fondo de coccién refractario - puertas
con cristal - iluminacién interna - 2 termostatos para cada cdmara -
temporizador mecanico 0+120 minutos - - termostato mecanico 50+350°C.

MpodeccnoHanbHble 3neKTpruYeckmne nevn A1 Bbineykn NuLLbl, Gokayun
N T.A. KOHCTPYKLMSA M3 HepXXaBeroLlei CTanu - orHeyrnopHbIi BapOUHbIi
non - ABepLbl CO CTEK/IOM - BHYTPEHHee ocBelleHVe - 2 TepMocTaTa Ans
KaXAol Kamepbl - MexaHunyeckunin Taimep 0+120 MUHYT - MexaHW4YecKuii
TepmocTaT 50+350°C.

FYEP2

3kw

230V/1N/50-60Hz

50+350°C

-
Meccanico - Mechanical - MmexaHnueckni
0+120

400 x 400 x 170(h) mm

400 x 400 x 170(h) mm x2

Z 560 x 570 x 280(h) mm
mm

@ 19,8 Kg

560 x 570 x 440(h) mm

30,7 Kg

33,9Kg

208K
Kg

610 x 570 x 320(h) mm

610 x 570 x 490(h) mm

@ 0,111 m?

0,170 m3

DISPONIBILE DA
AVAILABLE FROM 01/2026

(New)




NTPROSIT

Speed oven
forno combinato

NTPROSIT CONVECTION OVENS
FOURS A CONVECTION

KONVEKTIONSOFEN

HORNOS DE CONVECCION

KOHBEKLINOHHBIE MEYI



Forno Speed Oven - riduzione dei tempi di cottura fino all'80%
rispetto ai forni convenzionali. Camera di cottura in acciaio inox
AISI 304 - forno combinato con aria calda e microonde da 1,5
kW - schermo touch screen - riscaldamento veloce - possibilita di
impostare diversi cicli di cottura per ogni ricetta - modalita di
impostazione cottura anche manuale - ricette preimpostate - possibilita
di memorizzare fino a 1024 ricette - entrata usb - piedini regolabili in
altezza 98+125 mm. Accessori inclusi: pala - cestello rete in teflon -
piastra tonda rete in teflon - teglia per pizza - piastra in teflon.

Four Speed Oven - temps de cuisson réduit jusqu’a 80% par rapport aux
fours conventionnels. Chambre de cuisson en acier inox AlSI 304 - four
combiné a air chaud et micro-ondes 1,5 kW - écran tactile - chauffage
rapide - possibilité de programmer différents cycles de cuisson pour
chaque recette - mode de réglage de la cuisson également manuel - re-
cettes préprogrammeées - possibilité de mémoriser jusqu’a 1024 recettes
- entrée usb - pieds réglables en hauteur 98+125 mm. Accessoires inclus:
pelle - panier en filet téflon - plaque ronde en filet téflon - plaque a pizza
- plaque en téflon.

Horno Speed Oven - tiempo de coccién reducido hasta un 80% en
comparacién con los hornos convencionales. CaAmara de coccién de acero
inoxidable AISI 304 - horno combinado con aire caliente y microondas
1,5 kW - pantalla tactil - calentamiento rapido - posibilidad de programar
diferentes ciclos de coccién para cada receta - modo de ajuste de la
cocciéon también manual - recetas preestablecidas - posibilidad de
almacenar hasta 1024 recetas - entrada usb - pies regulables en altura
98+125 mm. Accesorios incluidos: pala - cesta de red de teflén - plato
redondo de red de teflén - bandeja para pizza - plato de teflon.

FORNO COMBINATO ENTRATA USB
COMBI OVEN USB INPUT
y_
opionaL Q5 ys

EN

DE

RU

Speed Oven - cooking time reduced by up to 80% compared to conven-
tional ovens. Cooking chamber in stainless steel AISI 304 - combined
oven with hot air and microwave 1.5 kW - touch screen - fast heating
- possibility to set different cooking cycles for each recipe - cooking set-
ting mode also manual - pre-set recipes - possibility to store up to 1024
recipes - usb input - height adjustable feet 98+125 mm. Accessories in-
cluded: shovel - teflon net basket - teflon net round plate - pizza pan
- teflon plate.

Speed Oven - bis zu 80% kurzere Garzeit im Vergleich zu herkémmlichen
Ofen. Garraum aus Edelstahl AISI 304 - kombinierter Ofen mit
HeilRluft und Mikrowelle 1,5 kW - Touchscreen - schnelles Aufheizen
- Moglichkeit, verschiedene Garzyklen fur jedes Rezept einzustellen
- Kocheinstellungsmodus auch manuell - voreingestellte Rezepte
- Moglichkeit, bis zu 1024 Rezepte zu speichern - USB-Eingang -
héhenverstellbare FiRe 98+125 mm. Mitgeliefertes Zubehor: Schaufel
- Korb aus Teflonnetz - runder Teller aus Teflonnetz - Pizzapfanne -
Teflonplatte.

CKOPOCTHOW Ayx0BOM LWKad - BpeMs NPUroToBAeHUS COKpallaeTca A0
80% no cpaBHeHWIO C OBbIYHLIMW AYXOBKaMW. BapoyHas kamepa w13
Hepxasetoweln ctanu AlSI 304 - KOMBUHVPOBaHHAsA Meyb C ropsYrM
BO3JYyXOM W MUKPOBOAHamMW 1,5 KBT - CeHCOPHbIA 3KpaH - 6bICTPbIN
Harpes - BO3MOXHOCTb YCTaHOBKWN Pa3/IMUHbIX LKIOB MPUroTOBNEHNS
ANA KaXAoro peuenTa - PeXuM HaCTPOMKW MPUroTOBAEHUS Takxke
py4YHOU - NpejycTaHOBNEHHbIe peLienTbl - BO3MOXHOCTb COXPaHeHNS A0
1024 peuenToB - usb-Bxog, - perynvpyemblie No BbICOTe HOXKN 98+125
mm. Akceccyapbl B KOMMaeKkTe: nornatka - KOp3uHa C Ted0HOBOM
CeTKOW - Kpyrnas Tapesika ¢ Te$pI0HOBO CETKOM - CKOBOPOAA AN MULILLbI
- TepnoHoBas Tapesnka.

& @

TOUCH SCREEN VELOCE
FAST



NTPROSIT

3,5 kw

230V/1N/50-60Hz

Max. 280°C

305 x 305 x 185(h) mm

460 x 675 x 660(h) mm

64 Kg

84 Kg

770 x 565 x 740(h) mm

Kg
Kg
mm
@ 0,325 m?
mZ

100}

L L

675

638
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ACCESSORIES

| |
O tlo [ l al ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI

(OPTIONAL INCLUSI / INCLUDED)

ACNTPRO1 ACNTPRO2 ACNTPRO3 ACNTPRO4 ACNTPROS

Pala Cestello rete Teflon Piastra tonda in Teflon Teglia per pizza Piastra in Teflon
Shovel Teflon mesh basket Round Teflon mesh pad Round Pizza Pan Teflon coated plate

410 x 300 x 70(h) mm 280 x 210 x 25(h) mm 2210 mm @ 257 mm - 20(h) mm 343 x 312 x 25(h) mm

(OPTIONAL NON INCLUSO / NOT INCLUDED)

ACNTPROG6

Piastra grill in alluminio - Aluminum grill plate

Z 280 x 205 x 8(h) mm
mm




H7530

H7530

Forno a convezione

CONVECTION OVEN
FOUR A CONVECTION

KONVEKTIONSOFEN
HORNO DE CONVECCION
) KOHBEKLINOHHBIE MEY

AVAILABLE FROM 01/2026

( DISPONIBILE DA
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Forno a convezione ventilato con umidificatore - struttura in acciaio inox - 2
ventole - termostato meccanico 50+250°C - timer meccanico 0+120 minuti
- porta con doppio vetro - illuminazione interna. Capienza di 4 teglie GN1/1
- 3 teglie incluse.

Convection ventilated oven with humidifier - stainless steel casing - 2 fans
- mechanical thermostat 50+250°C - mechanical timer 0+120 minutes -
double glass door - internal lighting. Capacity of 4 GN1/1 trays - 3 trays
included.

Four ventilé a convection avec humidificateur - corps en acier inox - 2
ventilateurs - thermostat mécanique 50+250°C - minuterie mécanique
0+120 minutes - double porte en verre - éclairage intérieur. Capacité de 4
plagues GN1/1 - 3 plaques incluses.

Umluft-Backofen mit Befeuchter - Gehause aus Edelstahl - 2 Ventilatoren -
mechanischer Thermostat 50+250°C - mechanischer Timer 0+120 Minuten
- doppelte Glastlr - Innenbeleuchtung. Kapazitat von 4 GN1/1 Blechen - 3
Bleche im Lieferumfang enthalten.

Horno ventilado de conveccién con humidificador - estructura de acero
inoxidable - 2 ventiladores - termostato mecanico 50+250°C - temporizador
mecdnico 0+120 minutos - doble puerta de cristal - iluminacién interna.
Capacidad para 4 bandejas GN1/1 - 3 bandejas incluidas.

KoHBeKUMOHHas BeHTUAVpYyemast Meyb C YBAAXHUTENEM - KOHCTPYKLMA
N3 HepXaBetolen cTann - 2 BEeHTUAATOpa - MexaHW4eckuin TepmocTat
50+250°C - mexaHu4yeckuin Taimep 0+120 MUHYT - ABOIHas CTeKNSHHas
ABepLa - BHyTpeHHee ocselleHVe. BmectmocTb 4 npotmeHa GN1/1 - 3
NPOTVBHS B KOMMNIEKTe.

H7530

2,9 kw

230V/1N/50-60Hz

50+250°C

Meccanico - Mechanical - MmexaHnyecknii
0+120'

65 L -4x GN1/1
555 x 360 x 330(h) mm

675 x 600 x 502(h) mm

29 Kg

32Kg

760 x 670 x 570(h) mm

0,290 m3




FD21
FD47
FD66

1 a convezione

Forn

CONVECTION OVENS
FOURS A CONVECTION
KONVEKTIONSOFEN
HORNOS DE CONVECCION
KOHBEKLMOHHBIE MEYMN




Forni a convezione ventilati - struttura in acciaio inox - termostato mec-

canico 65+260°C, timer meccanico 0+120 minuti - porta con doppio vetro. FD47
Griglie incluse.
Ventilated convection ovens - stainless steel structure - mechanical thermo- 2,5 kW 2,8 kW

stat 65+260°C, mechanical timer 0+120 minutes - door with double glass.
Grids included.

230V/1N/50-60Hz

Fours a convection ventilés - structure en acier inox - thermostat méca-
nigue 65+260°C, minuterie mécanique 0+120 minutes - porte avec double

vitrage. Grille inclus. 65+260°C
Umluftkonvektionsdfen - Edelstahlgehduse - mechanischer Thermostat - Meccanico - Mechanical - MexaHuueckuli
65+260°C, mechanischer Timer von 0 bis 120 Minuten - Tir mit Doppelglas. G 0+120'
Inklusive Rost.
— 21L-3xGN1/2 47 L - 4x 450x330 mm 66 L - 4x 450x330 mm
Hornos de conveccién ventilados - estructura de acero inoxidable - termos- 358 x 291 x 219(h) mm | 470 x 356 x 250(h) mm | 470 x 356 x 355(h) mm

tato mecanico 65+260°C, temporizador mecanico 0+120 minutos - puerta
con doble cristal. Rejilla incluidas. A 475 x 500 x 380(h) mm 580 x 570 x 406(h) mm 580 x 570 x 510(h) mm

BeHTuApyemble KOHBEKLMOHHbIE NeYyn - KOHCTPYKLMS U3 HepXaBetoLlen
CTanu - MexaHn4eckunii TepmocTaTt 65+260°C, MexaHnyecknin Taimep 0+120
MWUHYT - ABepLa C ABOVHbLIM CTEKIOM. PelléTka BKIYeHbI.

@ 15Kg 20 Kg 24 Kg

570 x 570 x 460(h) mm 660 x 650 x 465(h) mm | 660 x 650 x 580(h) mm

18Kg 24Kg 27Kg
Kg

@ 0,149 m3 0,199 m3 0,250 m3

FD47




P90ODZH
M25LZS

PIATTO GIREVOLE

P90DZH

=

PIATTO GIREVOLE

Forni microonde

Eisy LINE

M25L75 [ MICROWAVES OVENS

FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJTHOBbIE MEY




P90DZH: Forno a microonde con comandi digitali e piatto girevole. Lamiera
verniciata nera con porta vetro a specchio - 6 livelli di potenza - funzione P90DZH M25LZS
defrost - timer digitale - segnale di allarme di fine cottura - controllo di

sicurezza per bambini - potenza resa 0,9 kW.

M25LZS: Forno a microonde con comandi meccanici e piatto girevole. 0,9 kW
Lamiera verniciata bianca con porta vetro - 6 livelli di potenza - funzione
defrost- potenza resa 0,9 kW.
230V/1N/50Hz
P90DZH: Microwave oven with digital controls and rotating plate. Black
painted plate with mirrored glass door - 6 power levels - defrost function
25L

- digital timer - warning signal at the end of cooking - child safety control -
power output 0,9 kW.

M25LZS: Microwave oven with mechanical controls and rotating plate.
White painted plate with glass door - 6 power levels - defrost function -
Power output 0,9 kW.

Digitale - Digital - Undposoi
0+95'

480 x 380 x 281(h) mm 480 x 380 x 275(h) mm

P90DZH: Four a micro-ondes a commande numérique et plan tournant.
Tole peinte en noir avec porte réfléchissante - 6 niveaux de puissance
- fonction dégivrage - minuterie numérique - alarme de fin de cuisson -
contrdle de sécurité pour enfants -puissance de 0,9 kW.

M25LZS: Four a micro-ondes avec commandes mécaniques et plan
tournant. Téle peinte en blanc avec porte vitrée - 6 niveaux de puissance -
fonction dégivrage - puissance de 0,9 kW.

P90DZH: Microwelle mit digitaler Steuerung und drehendem Teller. Schwarz
lackiertes Blech mit Spiegelglastur - 6 Leistungsstufen - Abtaufunktion -
Digitaltimer - Kochende Warnsignal - Kindersicherung Innenbeleuchtung
- Leistung 0,9 kW.

. . . 550 x 460 x 340(h) mm
M25LZS: Mikrowelle mit mechanischer Steuerung und drehendem Teller.
Weil3 lackiertes Blech mit Glastir - 6 Leistungsstufen - Abtaufunktion -
Innenbeleuchtung - Leistung 0,9 kW. 0,084 m3

potencia - funcién de descongelacién - temporizador digital - sefial de
alarma de fin de coccién - control de seguridad para nifios - potencia de
salida 0,9 kW.

M25LZS: Microondas con mandos mecanicos y plataforma giratoria. Chapa
pintada de blanco con puerta de cristal - 6 niveles de potencia - funcién de
descongelacion - potencia de salida 0,9 kW.

=\ =\
- "

@270 mm @270 mm

Kg
mm
m!
P90DZH: Horno microondas con controles digitales y plataforma giratoria.
Chapa pintada de color negro con puerta de cristal espejo - 6 niveles de

P90DZH: MunkpoBonHoBas neYb C UMPpOoBbLIM yripaBieHNeM 1 MOBOPOTHbIM
cton. OKpalleHHbIi B YepHbIi LBET INCTOBOM MeTann C 3epKajbHOW
CTEKNSHHOW ABepLiel - 6 yPOBHEM MOLLHOCTY - GYHKLMA pasmMopamneaHus
- LMpoBOl Talimep - CUrHan TPeBOrv B KOHLLE MPUTOTOBAEHWS - KOHTPO/b
6e30MnacHOCTY AN AeTell BbIXo4 MoLHOCTK 0,9 KBT.-

M25LZS: MuKpoBO/SHOBas Meyb C MeXaHW4yeckuM YyrpasieHnem W
MOBOPOTHbLIM CTOMOM. OKpaLLeHHbIV B 6enbiil LBeT NNCTOBOW MeTann co
CTEKNSHHOW ABepLiel - 6 yPOBHEeM MOLLHOCTY - GYHKLMA pasmMopamneaHus
- BbIxoZ MoLHocTw 0,9 KBT.




MF914
M(C2452

PIATTO GIREVOLE

Forni microonde

MICROWAVES OVENS

FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJTHOBbIE MEY




Forni microonde con camera di cottura e rivestimento esterno in acciaio

inox - 1 magnetron - comandi digitali - illuminazione interna. MC2452
MF914: Forno a microonde con grill. 5 livelli di potenza in modalita

microonde; 2 in modalita combinata; 1 in modalita grill. 8 modalita di

cottura preimpostate - funzione defrost - potenza resa 0,9 kW. 2,4 kW

MC2452: Forno microonde con convezione e grill.

Funzionamento combinato: C-1 microonde + convezione; C-2 microonde
+ grill; C-3 grill + convezione; C-4 microonde + convezione + grill. Potenza
resa 0,9 kW microonde, 2,4 kW modalita convezione,1,4 kW in modalita grill.

230V/1N/50Hz

. . . . . Digitale - Digital - Undposoi
Microwave oven with stainless steel cooking chamber and external casing - & 8 Hndp

0+95
1 magnetron - digital controls - internal lighting.
MF914: Microwave oven with grill. 5 power levels in microwave mode; 2 in 25| 25
combined mode; 1 in grill mode. 8 preset cooking modes - defrost function 330 x 350 x 200(h) mm 328 x 343 x 230(h) mm

- power output 0.9 kW.

MC2452: Microwave oven with convection and grill.

Combined operation: C-1 microwave + convection; C-2 microwave + grill;
C-3 grill + convection; C-4 microwave + convection + grill. Power output 0.9
kW microwave, 2.4 kW for convection mode, 1.4 kW in grill mode.

513 x 400 x 305(h) mm 510 x 466 x 305(h) mm

Four a micro-ondes avec chambre de cuisson et revétement extérieur en
acier inox - 1 magnétron - commandes numériques - éclairage intérieur.
MF914 : Four a micro-ondes avec grill. 5 niveaux de puissance en mode
micro-ondes ; 2 en mode combiné ; 1 en mode grill. 8 types de cuisson
prédéfinis - fonction décongélation - puissance de 0,9 kW.

16 Kg

18 Kg

MC2452 : Four a micro-ondes avec convection et gril. 17.5Ke 20Kg
Fonctionnement combiné : C-1 micro-ondes + convection ; C-2 micro-
ondes + grill ; C-3 grill + convection ; C-4 micro-ondes + convection + grill. @

. ! X ! . 580 x 460 x 350(h) mm 580 x 495 x 363(h) mm
Puissance 0,9 kW en mode micro-ondes, 2,4 kW en mode convection, 1,4 >4 (h) v
kW en mode grill.

@ 0,094 m3 0,104 m3

Mikrowellenherd mit Edelstahl-Garraum und AuBenverkleidung - 1

Magnetron - digitale Steuerung - Innenbeleuchtung.
MF914: Mikrowellenherd mit Grill. 5 Leistungsstufen im Mikrowellenmodus; \ \
2 im Kombi-Modus; 1 im Grillmodus. 8 voreingestellte Gararten -

Auftaufunktion - Leistung 0,9 kW.

MC2452: Mikrowellenherd mit Konvektion und Grill.

Kombi-Betrieb, C-1 Mikrowelle + Konvektion; C-2 Mikrowelle + Grill; C-3 Grill
+ Konvektion; C-4 Mikrowelle + Konvektion + Grill; Stromabgabe 0,9 kW

Mikrowelle, 2,4 kW flr Konvektionsmodus und schlieBlich 1,4 kW im Grill. © 300 mm MULTIFUNCTION

Horno microondas con camara de coccién y revestimiento exterior de
acero inoxidable - 1 magnetrén - mandos digitales - iluminacién interna.
MF914: Horno microondas con grill. 5 niveles de potencia en modo
microondas; 2 en modo combinado; 1 en modo grill. 8 modos de coccién
preajustados - funcién de descongelacién - potencia 0,9 kW.

MC2452: Horno microondas con conveccién y parrilla.

Funcionamiento combinado: C-1 microondas + conveccién; C-2 microondas
+ parrilla; C-3 parrilla+ conveccién; C-4 microondas + conveccién + parrilla.

Potencia 0,9 kW microondas, 2,4 kW convecciény 1,4 kW en parrilla. 1) MMKpoBONHOBas Medk ¢ paboueli kamepoiA 1 BHELUHIM KOPMYCOM 13

Hep>aBetoLLleid cTann - 1 MarHeTpoH - LM$pPoBOe yrnpaBneHune - BHy-
TpeHHee ocBeLleHwue.

MF914: MnkpoBonHOBas Neyb € rpuaeM. 5 ypoBHen MOLLHOCTY B peXu-
Me MUKPOBOJIH; 2 B KOMBUHMPOBaHHOM pexuMe; 1 B pexuvme rpuns. 8
npesycTaHOBNEHHbBIX PEXUMOB NMPUroTOBAEHNS - YHKLIMSA Ppa3MOpPO3KM
- MoLHOCTb 0,9 KkBT.

MC2452: MnKpOBONHOBas Meyb C KOHBEKLMEN 1 rpunem.
Kom6uHvpoBaHHBIi pexxunm: C-1 MUKPOBO/HBI + KOHBeKLS; C-2 MUKPO-
BOJIHbI + rpuib; C-3 rpub + KOHBeKUUS; C-4 MUKPOBO/IHbI + KOHBEKLNS
+ rpunb. MowHocTb MrKpoBosH 0,9 KBT, pexnm koHsekuuu 2,4 kBT, pe-
Xunm rpunsa 1,4 kBT.

(">



EMA34GTQ
EMO25EJT

Forni microonde

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJTHOBbIE MEY




Forni microonde professionall con comandi digitali - display a led - camera
di cottura, rivestimento interno e maniglia in acciaio inox - distribuzione
microonde dall'alto verso il basso - 100 programmi registrabili e 5 livelli di
potenza - illuminazione interna.

EMA34GTQ: 2 magnetron con antenne contrapposte - filtro aria removibile
- potenza resa 1,8 kW.

EMO25FJT: 1 magnetron - potenza resa 1 kW.

Professional microwave oven with digital controls - LED display - cooking
chamber, interior lining and handle made of stainless steel - microwave
distribution from top to bottom - 100 adjustable programmes and 5 power
levels - interior lighting.

EMA34GTQ: 2 magnetrons with opposing antennas - removable air filter
- power output 1.8 kW.

EMO25FJT: 1 magnetron - power output 1 kW.

Fours a micro-ondes professionnels avec commandes numériques
- affichage LED - chambre de cuisson, revétement intérieur et poignée en
acier inox - distribution des micro-ondes de haut en bas - 100 programmes
réglables et 5 niveaux de puissance - éclairage intérieur.

EMA34GTQ: 2 magnétrons avec antennes opposées - filtre a air amovible
- puissance de 1,8 kW.

EMO25FJT: 1 magnétron - puissance 1 kW.

Professionelle Mikrowellenherde mit digitaler Steuerung - LED-Anzeige
-Garraum, Innenverkleidung und Griff aus Edelstahl - Mikrowellenverteilung
von oben nach unten - 100 einstellbare Programme und 5 Leistungsstufen
- Innenbeleuchtung.

EMA34GTQ: 2 Magnetrons mit gegenlberliegenden Antennen
- herausnehmbarer Luftfilter - Leistung 1,8 kW.

EMO25FJT: 1 Magnetron - Ausgangsleistung 1 kW.

Hornos microondas profesionales con mandos digitales - pantalla LED
- cadmara de coccién, revestimiento interior y asa de acero inoxidable
- distribucién de las microondas de arriba abajo - 100 programas ajustables
y 5 niveles de potencia - iluminacién interior.

EMA34GTQ: 2 magnetrones con antenas opuestas - filtro de aire extraible
- potencia 1,8 kW.

EMO25FJT: 1 magnetrén - potencia 1 kW.

MpodeccnoHanbHble MUKPOBOAHOBbLIE Medn € LM$POBbLIM yrpaBneHnem
- CBETOAVOAHBIA AUCNAeRn - paboyas Kamepa, BHYTPEHHSS 06aMLoBKa
N pyuka W3 HepXaBelllei cTann - pacnpejeneHne MUKPOBOJH
cBepxy BHM3 - 100 HacTpamBaeMmbix MPOrpaMM 1 5 ypoBHel MOLLHOCTU
- BHYTPeHHAs NoAcBeTKa.

EMA34GTQ: 2 MmarHeTpoHa C MpPOTVBOMOIOXHbLIMA aHTEHHAMW - CbeMHbIN
BO3AYLUHbIA GUABLTP - MOLHOCTb 1,8 KBT.

EMO25FJT: 1 MarHeTpoHa - MoLHOCTb 1 KBT.

EMA34GTQ EMO25FT

2,8 kW 1,55 kw

230V/1N/50Hz

Digitale - Digital - Undposoi
0+60’

34 L-GN2/3 25L-GN2/3
360 x 409 x 225(h) mm 327 x 346 x 200(h) mm

574 x 528 x 367(h) mm 510 x 440 x 310(h) mm

32,2Kg 15 Kg

34,3 Kg 17 Kg
Kg

@ 641 x 559 x 451(h) mm 580 x 470 x 380(h) mm
mm

@ 0,148 m? 0,104 m3




MJ60OS1AT
MJG60O91AT
MJ60S3AT
MJ6093AT

Forni microonde
Samsung

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJTHOBbIE MEYN



Forni a micronde Samsung. Struttura e camera di cottura in acciaio inox
- 2 magnetron - camera di cottura da 26 L con fondo fisso - illuminazione
interna - filtro aria facilmente removibile - sovrapponibile.

MJ6051AT - MJ6091AT: 5 livelli di potenza - comandi manuali.

MJ6053AT - MJ6093AT: 50 programmi di cottura e funzione di self service -
programmabile - funzione moltiplicatore x2 - contatore cicli lavorativi per
programma - blocco tasti - funzione avviso pulizia filtro.

Samsung microwave ovens. Stainless steel casing and cooking chamber - 2
magnetrons - 26 L cooking chamber with fixed bottom - internal lighting -
easily removable air filter - stackable.

MJ6051AT - MJ6091AT: 5 power levels - manual controls.

MJ6053AT - MJ6093AT: 50 cooking programs and self service function
- programmable - 2x multiplying function - work cycle counter per program
- key lock - filter cleaning warning function.

Fours a micro-ondes Samsung. Corps et chambre de cuisson en acier inox
- 2 magnétrons - chambre de cuisson 26 It. a fond fixe - éclairage interne -
filtre a air facilement amovible - superposable.

MJ6051AT - MJ6091AT: 5 niveaux de puissance - commandes manuelles.
MJ6053AT - MJ6093AT: 50 programmes de cuisson et fonction self-service
- programmable - fonction multiplicateur x2 - compteur de cycles de travail
pour chaque programme - verrouillage du clavier - fonction avertisseur de
nettoyage du filtre.

Samsung Mikrowellenéfen. Gehduse und Garkammer aus Edelstahl - 2 Ma-
gnetrons - 26 L Garraum mit festem Boden - Innenbeleuchtung - leicht ab-
nehmbarer Luftfilter - stapelbar.

MJ6051AT - MJ6091AT: 5 Leistungsstufen - manuelle Steuerung.

MJ6053AT - MJ6093AT: 50 Garprogramme und Selbstbedienungsfunktion
- einstellbar - Multiplikatorfunktion x2 - Arbeitszykluszahler pro Programm
- Tastensperre - Filterreinigung Warnfunktion.

Hornos microondas Samsung. Estructura y cdmara de coccién de acero
inoxidable - 2 magnetrones - cdmara de coccion de 26 litros con fondo fijado
- iluminacion interior - filtro de aire (que se extrae y superpone facilmente).
MJ6051AT - MJ6091AT: 5 niveles de potencia - mandos manuales.

MJ6053AT - MJ6093AT: 50 programas de coccidn self-service - programable
- funcién de multiplicacién x2 - contador de ciclos de trabajo para programa
- bloqueo de teclado - alarma que avisa cuando se necesita limpiar el filtro.

CBY-neun Samsung. Kopnyc 13 HepxasetoLeri CTasn 1 BapoyHas Kamepa
- 2 MarHeTpoHa - 26 INTPOB BapOYHOW kamepbl C GUKCMPOBAHHbLIM AHOM
- BHYTpeHHee oCBeLLeHMe - NerkoCbeMHbIV BO3AYLLHbIV GUabTP - LWTabe-
nmpyemblii.

MJ6051AT - MJ6091AT: 5 ypoBHel MOLLHOCTU - pyYHOe yrnpasineHue.
MJ6053AT - MJ6093AT: 50 mporpaMM MpUrOTOBAEHNS MUK N PYHKLMA
€CaMoO06CYXMBAHWS - MpOrpamMMrpyemast - 2 yMHOXatoLasacs GyHKUma -
cYeTUMK paboumx LMKIOB MO NporpamMmMe - 3amMmokK KNaBuLL - GyHKLMSA npea-
yrnpexAaeH1s 0 HeobX0AUMOCTN OUNCTKN GUAbTPa.

MJ6051AT MJ6091AT MJ6053AT MJ6093AT

1,5 kw 1,85 kw 1,5 kW 1,85 kW

230V/1N/50Hz

Manuale - Manual - PyuHbim Digitale - Digital - Lindposoi

26 L-370x 370 x 190(h) mm

464 x 557 x 368(h) mm

32Kg

34,5Kg

540 x 660 x 460(h) mm

0,164 m3




PANE1840
PANE3240

Forni microonde
Panasonic

MICROWAVES OVENS
FOURS A MICRO-ONDES
MIKROWELLEN

HORNOS MICROONDAS
MWKPOBOJIHOBBIE MEYY

Panasonic.

o



Forni a microonde Panasonic. Struttura esterna in acciaio inox - 4
magnetron - camera di cottura da 44 L in grado di contenere una vaschetta
GN1/1 - fondo fisso in vetro ceramicato - illuminazione interna - ripiano
intermedio estraibile in vetro ceramicato. Potenza resa 1,8 kW (PANE1840)
- 3,20 kW (PANE3240).

- PANE1840 PANE3240

Fours a micro-ondes Panasonic. Corps extérieure en acier inox - 4
magnétrons - Chambre de cuisson de 44 L pour bac GN1/1 - fond fixe en Digitale - Digital - Lu¢poBoii
Lo
Kg
Kg

5 kw

Panasonic microwave ovens. External casing in stainless steel - 4
magnetrons - 44 L cooking chamber suitable for a GN1/1 tray - fixed bottom
in ceramic glass - internal lighting - removable intermediate shelf in ceramic
glass. Power yeld 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

230-400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz -

verre céramique - éclairage intérieur - tablette intermédiaire amovible 0+60'
en verre céramique. Puissance fournie 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW
(PANE3240).

a4 L
1x GN1/1 - 535 x 330 x 250(h) mm

Panasonic Mikrowellenéfen. AuBere Gehéuse aus Edelstahl - 4 Magnetrons
- 44 L Garraum zur Aufnahme einer GN1/1 Kochplatte - fester Boden
aus Keramikglas - Innenbeleuchtung - abnehmbarer Zwischenboden aus
Keramikglas. Erzielte leistung 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

650 x 526 x 471(h) mm

Hornos microondas Panasonic. Estructura exterior de acero inoxidable - 4
magnetrones - camara de coccién de 44 litros donde se puede colocar una
bandeja GN1/1 - fondo fijado de vidrio hecho de cerdmica - iluminacién

. ) . ) , I P 54 Kg 65Kg
interior - estante intermedio extraible de vidrio hecho de ceramica.

Rendimiento de potencia 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240).

65 Kg 73 Kg
MaHacoHW4Yeckne MWUKPOBONAHOBblE Meun. BHewHwlii  kopnyc u©3
HepxaBsetloLlen ctann - 4 marHeTpoHa - 44 1. Kamepa nogxoauT Ans
npoTnBHA GN1/1 - drKCMpOBaHHOE JHO 13 CTEKNOKEePaMUKL - BHYTPeHHee 760 x 670 x 680(h) mm
ocBelleHVe - CbeMHasd MPOMEeXyTOYHas Mojka W3 CTeKIoKePaMUKU. mm

0,346 m3

MOLLHOCTb HA BbIXOAE 1,8 kW (PANE1840) - 3,20 kW (PANE3240). @
m}
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FRYERS
FRITEUSES
FRITEUSEN
FREIDORAS
®PUTHOPHWLLbI




Friggitrici. Modelli da banco. Struttura, vasca e coperchio in acciaio inox
- cestelli a rete estraibili in filo cromato - manici cestelli e pomelli coperchi
in plastica termoisolante - resistenze inox - termostato di sicurezza con
pulsante di ripristino - versioni a due vasche con doppio termostato per
utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili. Raggiungono i
180°C in circa 18 minuti - tempo di frittura in circa 7 minuti.

Friteuses modeéles de table. Corps, cuve et couvercle en acier inox
- paniers amovibles en fil chromé - poignées et pommeaux des paniers
en matériau thermo-isolant - résistance en acier inox - thermostat de
sécurité avec bouton de remise a zéro - versions a deux cuves avec
double thermostat pour une utilisation indépendante - collecteur et
résistances amovibles. lIs atteignent 180°C en environ 18 minutes temps
de friture de 7 minutes environ.

Freidoras. Modelos de sobremesa. Carcasa, cuba y tapa de acero
inoxidable - cestas desmontables de alambre cromado - asas de cestas
y tapas de material termoaislante - resistencias de acero inoxidable
- termostato de seguridad con pulsador de rearme - versiones de
dos cubas con doble termostato de uso independiente - cabezal y
resistencias desmontables. Alcanzan los 180°C en unos 18 minutos de
fritura en unos 7 minutos.

EN

DE

RU

Fryers. Table-top models. Casing, bowl and lid in stainless steel
- removable baskets in chrome-plated wire - baskets handles and
lids knobs in thermo-insulating material - stainless steel resistances
- safety thermostat with reset button - two-bowls versions with double
thermostat for independent use - header and removable resistances.
They reach 180°C in about 18 minutes frying time about 7 minutes.

Friteusen Tischmodelle. Gehduse, Wanne und Deckel aus Edelstahl
- abnehmbare Koérbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe und
Deckelknopfe aus warmeisolierendem Material - Hetzkdrper aus
Edelstahl - Sicherheitsthermostat mit Ruckstellknopf - Zwei-Wanne-
Versionen mit Doppelthermostat fur den unabhangigen Gebrauch
- Kopfteil und abnehmbare Hetzkdrper. Sie erreichen 180°C in etwa 18
Minuten Frittierzeit von etwa 7 Minuten.

bpuTIopHULbIL. HacTonbHble Mogenn. Kopryc, 4vawla 1 Kpbllka 13
Hepxaselowen CcTaan - CbeMHble KOP3WHbI K3 XPOMUPOBAHHOM
NPOBOJSIOKN - PYYKU KOP3UH W KPbllleK 13 TepMOW30ASALMOHHOMO
mMaTepuana - pesncTopbl U3 HepxasetoLLeli CTanu - NpejoXpaHnTeNbHble
TepMocCTaTbl. C KHOMKOW cbpoca - Bepcun C AByMsA bapabaHamu u
He3aBUCMMbIM [BOMHbIM TEpPMOCTaTOM - [O/I0BOW W CbeMHbIMU
HarpesaTenbHbIMW 3nemMeHTaMn. OHK gocturaroT 180°C npumepHo 3a
18 MUHYT BpeMeHW 06XapKn MPUMEPHO 3a 7 MUHYT.




FY44L FY8L FY88L
2+2kw 2,85 kW 2,85 +2,85 kW
230V/1N/50-60Hz
50+200°C
76L 76+76L 12,6 L 126+126L
421 42+42L 8L 8+8L

200 x 140 x 120(h) mm

200 x 140 x 120(h) mm x2

240 x 185 x 140(h) mm

240 x 185 x 140(h) mm x2

210 x 375 x 310(h) mm

435 x 375 x 310(h) mm

265 x 410 x 325(h) mm

545 x 410 x 325(h) mm

45Kg 8,5 Kg 6 Kg 11,5 Kg
5Kg 10 Kg 8,5 Kg 13Kg
@ 270 x 440 x 340(h) mm 440 x 500 x 340(h) mm 450x 330 x 360(h) mm 580 x 430 x 360(h) mm
mm
@ 0,039 m? 0,073 m? 0,051 m2 0,088 m?
mZ

Q







FYKO4
YKKOZ2A

YKKO2A

Riscalda Hot Dog

HOT DOG

PERRITO CALIENTE

ATMAPAT ANA
MPUTOTOBJIEHNA XOT-40I0B



Macchine per riscaldare wurstel e cuocere panini. Struttura in acciaio
inox - campana in vetro con all'interno cestello inox per cottura wirstel a
bagnomaria. Il modello YKKO2A & dotato di 2 punzoni per riscaldare il pane.

Machines for heating sausages and cooking hot dog buns. Stainless steel
casing - glass bell with internal stainless steel bowl to cook sausages in a
water bath. The YKKO2A model is equipped with 2 bun heating plots.

Machine pour le chauffage de saucisses et la cuisson de petits pains. Corps
en acier. Corps en acier inox - cylindre en verre avec bac interne en acier
inoxydable pour chauffer les saucisses au bain marie. Le modele YKKO2A
est équipé de 2 broches pour chauffer le pain.

Maschine zum Erhitzen von Wirstchen und Broétchen. Gehause aus
Edelstahl - Glaszylinder mit innenliegender Edelstahlwanne flrs Heizen
von Wursten im Wasserbad. Das Modell YKKO2A ist mit 2Heizstiften zum
Erwdarmen des Brotes ausgestattet.

Maquina para calentar salchichas y cocinar pan. Estructura de acero
inoxidable - campana de vidrio con cesta interna de acero inoxidable para
calentar salchichas en bafio maria. El modelo YKKO2A esta equipado con 2
punzones para calentar el pan.

Mprbop ANA pasorpeBaHVss W MNPUrOTOBAEHUS Oyno4vek U COCUCOK.
Kopnyc u3 HepxaBeroLLel CTanu - CTEKASAHHBIA KOAMaK, BHyTPY KOTOPOro
rnomMelleHa KOpP3MHKa M3 HepXaBelllein cTtann Ans NPUroToBaeHMUs
cocncok Ha napy. Mogenb YKKO2A ocHalleHa 2 WTblps A1 pa3orpeBaHus
6ynoyexk.

YKKO02A

0,44 kW

230V/1N/50-60Hz

260 x 300 x 370(h) mm

5Kg

410 x 345 x 315(h) mm

5,7 Kg

6,5Kg 6,7 Kg
310 x 360 x 400(h) mm 420 x 410 x 380(h) mm
0,045 m3 0,063 m3
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HOT DOG COOKER

PERRITO CALIENTE

ATMAPAT ANA
MPUTOTOBJIEHNA XOT-40I0B




Macchina per riscaldare e cuocere wirstel - cottura rapida ed uniforme
che conferisce ai prodotti il sapore e la colorazione tipica della cottura alla
griglia senza che sia necessario rigirarli manualmente - carcassa in acciaio
inox - rulli in acciaio inox AISI 304 - doppio termostato per la regolazione
della temperatura - 11 rulli di @ 25 mm e lunghezza 467 mm.

Hot dog and sausage heating and cooking machine - fast and even cooking
that confers products the flavour and colour typical of grilling with no need
for manual intervention - stainless steel casing - AISI 304 stainless steel
rollers - double thermostat for temperature control - 11 rollers @ 25 mm
467 mm long.

Appareil de chauffage et de cuisson pour different saucisses - cuisson
rapide et uniforme qui donne aux produits la saveur et la couleur typiques
du grillage sans intervention manuelle - corps en acier inox - rouleaux en
acier inox AlSI 304 - double thermostat pour le contr6le de la température
- 11 rouleaux de @ 25 mm et longueur 467 mm.

Maschine zum Erwdrmen und Garen verschiedener Wirstchen - schnelles
und gleichmaRiges Garen, um den Produkten den typischen Geschmack
und die typische Farbe des Grillens ohne manuelles Eingreifen zu verleihen
- Edelstahlgehause - Rollen aus Edelstahl AISI 304 - Doppelthermostat zur
Temperaturregelung - 11 Rollen mit @ 25 mm und Lange 467 mm.

Maquina para calentar y cocinar perritos calientes y salchichas - coccién
rapida y uniforme que confiere a los productos el sabor y la coloracién
tipica de la coccién en parrilla sin necesidad de dar la vuelta manualmente
- carcasa de acero inoxidable - rodillos de acero inoxidable AISI 304
- termostato doble para el control de la temperatura - 11 rodillos de @ 25
mm y longitud 467 mm.

Mprbop AN pasorpeBaHNs U MPUrOTOBAEHUA COCUCOK W KOn6acok
- bbictpoe 1 paBHOMepHOe obxapuBaHue, 6narojgaps KOTOPOMY
NPOAYKTbl MPUHUMAIOT TUMAWYHBIA BUA NPUrOTOBAEHHBIX Ha rpuie 6e3
HeobXxo4MMOCTN MOBOPaYMBaTh X BPYUHYHo - Kopnyc 13 HepxasetoLlei
cTanu - Banku 13 Hepxasetoweli ctann AlSI 304 - 4BOIiHOM TepMoCTaT 414
perynvpoBaHuns TemnepaTypsbl - 11 poanKoB gramMeTpom 25 MM 1 ANNHON
467 mm.

FYO11

2,2 kW

AN©E

230V/1N/50Hz

9

2 25 mm - 467 mm

O)

560 x 530 x 200(h) mm

12 Kg

12,5Kg

600 x 540 x 220(h) mm

2
%

0,070 m3




SC8195
SD82C
XHZ215

Cuoci riso

RICE COOKER
CUISINIERE A RIZ
REISKOCHER

COCEDORES DE ARROZ
PNCOBAPKA




Macchine cuoci riso. Struttura e interno in acciaio inox - in dotazione
cucchiaio e misurino da 180 ml.

SC8195: Funzione “Cook” per la cottura del riso - funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 30 porzioni di riso.
SD82C: Funzione di scelta per la cottura di diversi tipi di riso “Short Grain
Rice “o “Long Grain Rice". Possibilita di cuocere zuppe/porridge e di utilizzare
il tasto “Delay Timer” fino ad un massimo di 4 ore. Funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 45 porzioni di riso.
XH215: Funzione “Cook” per la cottura del riso - funzione “Warm” per il
mantenimento della temperatura. Capacita fino a 23 porzioni di riso.

Rice cookers. Stainless steel casing and interior - supplied with spoon and
180 ml measuring cup.

C8195: “Cook” function to cook the rice - “Warm"” function to maintain the
temperature. Capacity up to 30 portions of rice.

SD82C: Selection function to cook different types of rice “Short Grain Rice”
or “Long Grain Rice". Can be used to cook soup/porridge and to use the
“Delay Timer"” button for up to 4 hours. “Warm” function to maintain the
temperature. Capacity up to 45 portions of rice.

XH215: “Cook” function to cook the rice - “Warm” function to maintain the
temperature. Capacity up to 23 portions of rice.

Machines pour la cuisson du riz. Corps et intérieur en acier inox - livré avec
cuilléere et cuillére doseuse de 180 ml.

SC8195: Fonction “Cook” pour la cuisson du riz - Fonction “Warm” pour le
maintien en température. Capacité jusqu’a 30 portions de riz.

SD82C: Fonction de sélection pour la cuisson de différents types de riz
“Short Grain Rice"” ou “Long Grain Rice”. On peut cuire soupe/porridge et la
touche “Delay Timer” peut étre utilisée jusqu'a 4 heures. Fonction “Warm”
pour le maintien en température. Capacité jusqu’a 45 portions de riz.
XH215: Fonction “Cook” pour la cuisson du riz - Fonction “Warm” pour le
maintien en température. Capacité jusqu’a 23 portions de riz.

Reiskocher. Gehduse und Innenbehalter aus Edelstahl - geliefert mit Loffel
und 180 ml Messl|6ffel.

SC8195: “Cook"-Funktion flrs Reiskochen - “Warm"-Funktion furs Halten
der Temperatur. Bis zu 30 Portionen Reis Kapazitat.

SD82C: Auswahlfunktion fur die Zubereitung verschiedener Reissorten
“Short Grain Rice” oder Long Grain Rice”. Es kdnnen Suppe/Brei gekocht
werden und die Taste “Delay Timer” kann bis zu 4 Stunden lang verwendet
werden. “Warm”-Funktion furs Halten der Temperatur. Kapazitat bis zu 45
Portionen Reis.

XH215: “Cook"-Funktion fiirs Reiskochen - “Warm"-Funktion furs Halten der
Temperatur. Bis zu 23 Portionen Reis Kapazitat.

Maquinas de coccién de arroz. Estructura e interior de acero inoxidable
- provisto con cuchara y cuchara dosificadora de 180 ml.

SC8195: Funcién “Cook” para cocinar arroz - Funcién “Warm"” para mantener
la temperatura. Capacidad hasta 30 porciones de arroz.

SD82C: Funcién de seleccién para cocinar diferentes tipos de arroz “Arroz
de grano corto” o “Arroz de grano largo”. Se puede cocinar sopa/pastillay el
botén “Delay Timer” se puede utilizar hasta 4 horas. Funcién “Warm” para
mantener la temperatura. Capacidad hasta 45 porciones de arroz.

XH215: Funcién “Cook” para cocinar arroz - Funcién “Warm” para mantener
la temperatura. Capacidad hasta 23 porciones de arroz.

14Kg

9 Kg

SC8195 XH215
1,95 kw 1,55 kw
230V/1N/50-60Hz
82L 54L 42 L
(riso crudo - raw rice (riso crudo - raw rice (riso crudo - raw rice

- CbIpoOWi purc) - CbIPOW prC) - CbIpOWi puC)

540 x 460 480 x 390 470 x 390
x 410/880(h) mm X 350/770(h) mm x 310(h) mm

16,5 Kg

10,5 Kg

6 Kg

550 x 460 x 550(h) mm

460 x 380 x 460(h) mm

400 x 400 x 280(h) mm

0,136 m?

0,078 m3

0,045 m3

R[ ) PricoBble nauTkl. BHYTPEHHAS 1 BHYTPEHHSAA OTAENKa U3 HepXaBerolei

CTanu - NOCTaBAAETCA C JTIOXKOW 1 180 M MEPHOW YaLLIKOW.

SC81195: dyHKLMS “ TOTOBUTL” ANt NPUTOTOBNEHNA prca - PyHKLMS “Ternno”
AN NoAjepXaHns TemnepaTypbl. BMectumocts 4o 30 nopuunii puca.
SD82C: PyHKLMA BbIGOpa ANt NMPUrOTOBAEHNA pUCa Pa3NNYHBIX COPTOB
“KopoTko3epHOBOW puc” uan “ANNHHO3EPHUCTBIN puc”. Ncnonb3ayeTcs And
NPUroToBAEHWS Cyna/Kalun 1 AN Cnofib3oBaHWs KHomnky “Delay Timer” go
4 yacoB. PyHKUMA “Tenno” Ana NoAjepxaHns Temnepatypbl. BmectnmocTs
40 45 nopunin puca.

XH215: ¢pyHKUms “ ToTOBUTL” ANA MPUrOTOBAEHWS puca - GyHKUMSA “Tenno”
AN NoAjepXaHns TeMnepaTypbl. BMecTumocTsb 40 23 nopuunii puca.

>



FZO3A
SV130
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SOUS-VIDE COOKING
CUISSON SOUS-VIDE
VAKUUM GAREN
COCCION SOUS-VIDE
BAKYYMHASA BAPKA




Macchine per la cottura sottovuoto a bassa temperatura (sous-vide). Strut-
tura in acciaio inox AlISI 304 - capacita di scaldare fino a 30 L di acqua -
sensore di temperatura - temperatura regolabile da 5 a 90° - precisione di
lavorazione +/- 0,1°C (mod. SV130) +/- 0,5°C (per il modello FZ03A) - timer
da 5 minuti a 99 ore (per il modello SV130) - timer da 5 minuti a 24 ore (per
il modello FZ03A).

Low temperature vacuum cooking machine (sous-vide). Casing in stainless
steel AISI 304 - water heating capacity of up to 30 L - temperature probe -
temperature adjustable from 5 to 90° - working accuracy +/- 0,1°C (mod.
SV130) +/- 0,5°C (mod. FZ03A) - timer from 5 minutes to 99 hours (mod.
SV130) - timer from 5 minutes to 24 hours (mod. FZ03A).

Machine de cuisson sous vide a basse température (sous-vide). Corps en
acier Inox AlSI 304 - ccapacité de chauffage de I'eau jusqu'a 30 L - sonde
de température - température réglable de 5 a 90°- précision d’'usinage +/-
0,1°C (mod. SV130) - +/- 0,5°C (mod. FZ03A) - minuterie de 5 minutes a 99
heures (mod. SV130) - minuterie de 5 minutes a 24 heures (mod. FZ03A).

Niedertemperaturgargerat fir das Vakuumkochen (sous-vide). Gehause
aus Edelstahl AISI 304 - Wasserheizleistung bis zu 30 L - Temperaturfihler -
C - Temperatur einstellbar von 5 bis 90° Bearbeitungsgenauigkeit +/- 0,1°C
(SV130) +/- 0,5°C (FZ03A) - Zeitschaltuhr von 5 Minuten bis 99 Stunden
(SV130) - Zeitschaltuhr von 5 Minuten bis 24 Stunden (FZ03A).

Maquina de coccién al vacio de baja temperatura (sous-vide). Cuerpo en
ace-ro inoxidable AISI 304 - capacidad de calentamiento de agua de hasta
30 L-sensor de temperatura - temperatura ajustable de 5 a 90° - precisién
de tratamiento +/- 0,1°C (mod. SV130) +/- 0,5°C (mod. FZ03A) - temporiza-
dor de 5 minutos a 99 horas (Mod.SV130) - temporizador de 5 minutos a
24 horas (mod.FZ03A).

Hun3koTemnepaTypHas BapoyHas NaHesb 418 NPUIOTOBEHNS B Bakyyme
(cy-Bua). Kopnyc n3 HepxasetoLein ctann AlSI 304 - MOLLHOCTb BOASHOIO
oTonneHus go 30 n - Jatynk TemMnepaTypsl - TeMnepaTypa perynampyercs
0T 5 0 90° - TouHoCTb 06paboTkm +/- 0,1°C (SV130) - TouHOCTL 06paboTKM
+/- 0,5°C (FZ03A) - Taiimep OT 5 MUHYT o 99 uacos (SV130) Talimep oT 5
MUHYT A0 24 yacos (FZO3A).

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

1,5 kW (1,1 HP)

230V/1N/50-60Hz

30L

20/30 L

140 x 110 x 332(h) mm

71 x 146 x 340(h) mm

1,9Kg

3Kg

2.2Kg

220 x 190 x 410(h) mm

170 x 110 x 385(h) mm

0,018 m3

0,00725 m3




SBS300P
SBP350
SBP400

MADE IN ITALY

SBP350

SBS300P

a barra saldante

MADE IN ITALY

SBP400

Macchine sottovuoto

BAR VACUUM PACKERS
MACHINES SOUS VIDE A BARRE
VAKUUMVERPACKER MIT SCHWEISSLEISTE

ENVASADORAS AL VACIO CON BARRA
BAKYYMHbIE YITAKOBOYHbIE MALLWHbI CO
CBAPOYHOW MJIAHKON




Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti
mantenendone intatte le caratteristiche organolettiche. Tramite l'utilizzo
di apposite buste goffrate o contenitori si crea un livello di vuoto tale da
impedire la proliferazione batterica. Carcassa in acciaio inox (in plastica ABS
per il modello SBS300P) - pompa a secco - pannello comandi digitale con
ciclo di lavoro automatico e/o manuale - saldatura da 5 mm.

Accessori: sacchetti goffrati in vari formati.

A machine to prolong food storage duration ensuring the integrity of
the organoleptic characteristics. The use of special embossed envelopes
or containers creates a vacuum level that prevents the proliferation of
bacteria. Stainless steel casing (ABS plastic for SBS300P model) - dry pump
- digital control panel with automatic and/or manual working cycle - 5 mm
sealing. Accessories: embossed bags in various sizes.

Machine pour prolonger les temps de conservation des aliments tout
en conservant intactes les caractéristiques organoleptiques. Grace a
I'utilisation de boites gaufrées ou de récipients spéciaux, on obtient un
niveau de vide qui empéche la prolifération bactérienne. Corps en acier
Inox (en plastique ABS pour le modele SBS300P) - pompe a sec - panneau
de commande numérique avec cycle de travail automatique et/ou manuel
- soudure 5 mm.

Accessoires: boites gaufrés de différents formats.

Maschine zur Verlangerung der Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln,
um die Integritat der organoleptischen Eigenschaften zu gewahrleisten.
Durch den Einsatz von gepragte Beutel oder Behalter wird ein
Vakuumniveau erzeugt, dass die Keimenvermehrung verhindert.
Edelstahlgehduse (aus ABS-Kunststoff fur das Modell SBS300P)
- Trockenlaufpumpe - digitales Bedienfeld mit automatischem und/oder
manuellem Arbeitszyklus - 5 mm Siegelung.

Zubehor: gepragte Beutel in verschiedenen Formaten.

Maquina para prolongar el tiempo de conservacién de los alimentos
manteniendo sus caracteristicas organolépticas. Através del uso de
bolsas o contenedores especiales crea un nivel de vacio tal que impida la
proliferacién de bacterias. Carcasa de acero inoxidable (de plastico ABS
en el modelo SBS300P) - bomba seca bara - panel de control digital con
ciclos de trabajos manuales y/o automaticos - sellado de 5 mm. Accesorios:
bolsas gofradas de diferentes tamafios.

MalmHa 418 MpOoANeHUs CPOoKa XpaHeHWs MPOAyKTOB. obecrneyeHuve
LLe/IOCTHOCTM  OpraHonenTU4eckux XapakTepuctuk. Kcnonb3oBaHue
cneunanbHbIX TUCHEHbIX KOHBEPTOB AN KOHTENHepPOB CO3AaeT ypoBeHb
BakyyMa, npeAoTBpaLlatolnii pasMHOXeHWe bakTepuii. Kopryc w3
HepxasetoLein ctann (ABS nnactuk ans mogenu SBS300P) - cyxoit Hacoc -
LndppoBas NaHe b ynpaBneHns ¢ aBTOMaTUYECKUM U/WUAN PYYHBIM LIUKIOM
paboThbl - 5 MM ynnoTHeHMe.

Akceccyapbl: TUCHEHble MakeTbl Pa3NYHbIX pa3MeposB.

Utilizzare solo buste per sottovuoto goffrate.

Use only embossed bags.

Utiliser seulement les sachets gaufrés.

Nur gaufrierte Beutel fuer vakuum benuzten.

Usar solo bolsas para envasado al vacio gofradas.
Mcnonb3oBaTe TONBKO NakeTbl ANS BaKyyMa C TUCHEHMEM.

OPTIONAL @\ ‘9?}

SBS300P

0,19 kW (0,25 HP)

SBP350

0,25 kW (0,33 HP)

SBP400

0,27 kW (0,36 HP)

BARRA
SALDANTE/
HOT-WELD
SEALER

230V/1N/50Hz
300 mm 350 mm 400 mm
0,6 m3/h 1,2 m3/h
80%

380 x 180 x 80(h) mm

2Kg

370 x 260 x 130(h) mm

7,5Kg

420 x 260 x 130(h) mm

8 Kg

2,5Kg

8,2 Kg

9 Kg

440 x 260 x 120(h) mm

420 x 290 x 210(h) mm

510 x 330 x 240(h) mm

0,014 m3

0,026 m?

0,040 m3

Special Voltages - Pa3Hoe nuTatoLLee Hanps>keHve

Mod.

SBP350 - SBP400




SCC230
SCC300
SCC400
SCC500

a campana

Macchine sottovuoto

' CHAMBER VACUUM PACKERS
SCely MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE
KAMMER VAKUUMVERPACKER

ENVASADORAS AL VACIO

KOJIMAKOBBIE BAKYYMHbIE YIAKOBOUYHbIE

MALLNHbBI ABTOMATNYECKIN



Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti
mantenendone intatte le caratteristiche organoelettiche e impedendo la
proliferazione batterica. Struttura e vasca stampata in acciaio inox - barra
saldante estraibile - coperchio in plexiglass trasparente - pompa a bagno
d'olio - pannello comandi digitale con 6 programmi memorizzabili - possibile
predisposizione per I'utilizzo di gas inerti (escluso mod. SCC250).
Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati.

A machine to prolong food storage duration ensuring the integrity of the
organoleptic characteristics and preventing bacterial growth. Stainless steel
case and bowl - removable sealing bar - clear plexiglass lid - oil bath pump -
digital control panel with 6 storable programs - prearrangement for the use
of inert gases (excluding mod. SCC250).

Accessories: normal smooth bags and cooking bags in various sizes.

Machine pour prolonger la durée de conservation des aliments, en
conservant intactes leurs caractéristiques organoleptiques et en empéchant
la prolifération des bactéries. Corps et cuve moulé en acier Inox - barre de
soudure amovible - couvercle en plexiglas transparent - pompe a bain d'huile
- panneau de commande numérique avec 6 programmes mémorisables -
éventuelle prédisposition pour l'utilisation des gaz inertes (sauf le modéle
SCC250).

Accessoires: boites lisses normaux et sacs de cuisson de différentes tailles.

Maschine zur Verlangerung der Aufbewahrungsdauer von Lebensmitteln,
um die Integritat der organoleptischen Eigenschaften zu gewahrleisten
und das Bakterienwachstum zu verhindern. Gehduse und Schussel aus
Edelstahl - abnehmbare SchweiRleiste - klarer Plexiglasdeckel - Olbadpumpe
- digitales Bedienfeld mit 6 speicherbaren Programmen - Inertgasen-
Einsatzbereit (AuBer Mod. SCC250).

Zubehdr: Ubliche Glattbeutel und Kochbeutel in verschiedenen GréRen.

Maquina para prolongar el tiempo de conservacién de los alimentos
manteniendo sus caracteristicas organolépticas. Através del uso de
bolsas o contenedores especiales crea un nivel de vacio tal que impida la
proliferacién de bacterias. Estructura y cuba impresa de acero inoxidable
- barra de termosellado extraible - tapa en plexiglas transparente - bomba
en aceite - panel de control digital con 6 programas memorizables - posible
predisposicion para el uso de gases inerte (mod. SCC250 exIcuido).

Accesorios: bolsas lisas normales y para la coccién, de diferentes tamafios.

MalumHa ana NpoAneHNs Cpoka XpaHeHUst NpoAyKToB. obecrneyeHue Le-
JIOCTHOCTW OPraHoenTMYecKnx CBOMNCTB 1 NpeoTBpaLLieHe pocTa bakTe-
puin. Kopnyc 1 Yalua 13 HepxaBetoLLeli CTann - CbeMHas yNNoTHUTeNbHasA
naaHkKa - Npo3payHas NaeKkCUrnacoBas KpbiLKa - MacisHble HacoChl - Lng-
poBasl NaHeNb yrnpaBAeHUs ¢ 6 coxpaHAemMbIMU NporpaMmamu - npejsa-
puTeNbHOe CornacoBaHve AN UCMO/b30BaHUA UHEPTHbIX rasoB (Kpome
mogenun SCC250).

Akceccyapbl: 0bblUHble F1ajKkue nakeTbl 1 Bapo4Hble NakeTbl PasanYHbIX
pa3mepoB.

Utilizzare solo buste per sottovuoto lisce.

Use only smooth vakuum bags.

N'utilisez que des sacs sous vide lisses.

Nur glatte Vakuumbeutel benuzten.

Utilizar exclusivamente bolsas para envasado al vacio lisas.
Mcnonb3oBaThb TONBKO ragkune nakeTbl Ans Bakyyma.

OPTIONAL Q\ ‘9?}

SCC250

SCC300

SCC400

SCC500

BARRA
SALDANTE/
HOT-WELD
SEALER

0,35 kW 0,45 kW
(0,46 HP) (0,6 HP) 0,75 kW (1 HP)
230V/1N/50Hz 230V/1N/50-60Hz
250 mm 300 mm 400 mm 500 mm
4 m3/h 8 m3/h 20 m3/h
98%
260 x 300 310 x 350 410 x 450 520 x 520
x 110(h) mm x 190(h) mm x 220(h) mm x 220(h) mm
320 x 500 460 x 410 560 x 510 610 x 630
x 270(h) mm x 430(h) mm x 460(h) mm x 500(h) mm

26 Kg 35Kg 50 Kg 64 Kg
32Kg 40 Kg 58 Kg 74Kg
550 x 470 600 x 800 600 x 800 700 x 700
x 620(h) mm X 640(h) mm x 680(h) mm x 670(h) mm
0,161 m3 0,307 m3 0,326 m? 0,329 m3

Predisposizione per l'utilizzo di gas inerti

Prearrangement for the use of inert gases

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee Hanps>keHne

Mod.

SCC300 - SCC400 - SCC500




Optional

ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI

Buste goffrate e lisce - Embossed and smooth bags - Sacs gaufrés et lisses - Gepragte und Glatte Beutel - Bolsas gofrados y lisas - TucHeHble 1 rnagkune KOHBepTbl

Confezione 100 pz - Pack 100 pcs - 100 piéces par paquet

100 Stk. Packung - 100 uds. por caja - 100 LUT. B ynakoske LR

Lo

SACO03 150 x 300 mm
SACO1 pm 90 200 x 300 mm
Buste Goffrate - Conservazione e cottura
SAC19 Embossed bags - Preservation and cooking 200 x 400 mm
Sacs gaufrés - Conservation et cuisson 100°C-2h
SACO5 Gepragte Beutel - Konservieren und kochen 250 x 350 mm
Bolsas gofrados - Conservacién y cocina
SACO2 KoHBepTbI C TUCHEHWEM - XPaHEHUE U NMPUTOTOBNEHVE 300 x 400 mm
SAC18 400 x 600 mm
SAC03C um 90 150 x 300 mm
Buste Goffrate per cottura extra performance
SACO1C Embossed bags for extra performance cooking 200 x 300 mm
Sacs gaufrés pour une cuisson encore plus performante 120°C-4h
SAC02C Gepragte Beutel fiir besonders leistungsstarkes Kochen 300 x 400 mm
Bolsas gofradas para una coccién de mayor rendimiento
SAC18C PenbedHble nakeTbl Ans 6onee 3¢pGeKTUBHOIO NPUroTOBNEHNS 200 x 600 mm
SAC27C 150 x 300 mm
pm 90
SACT Buste lisce - Conservazione e cottura 200 x 300 mm
Smooth bags - Preservation and cooking
SAC12 Sacs lisses - Conservation et cuisson 100°C-2h 250 x 350 mm
Glatte Beutel - Konservieren und kochen
SAC14 Bolsas lisas - Conservacién y cocina 300 x 400 mm
Tnagkme nakeTbl - XpaHeHWe 1 NPUroToBNeHNEe MULLN
SAC16 400 x 500 mm

, ROTO1
2 rotoli - 2 rolls - 2 rouleaux - 2 Rollen - 2 rollos - 2 pynoHos
200 x 6000 mm ROTO02
300 x 6000 mm







HBS220JS
HBS250
HBS300

ta

ici a gravi

HBS250

Affettatr

GRAVITY SLICERS
TRANCHEUSE A GRAVITE

SCHRAGE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS POR GRAVEDAD

HBS300 TPABUTALIMIOHHBIE C/TAVCEPbI

"



Macchina per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato - anello fisso protezione lama - paralama estraibile -
pomello regolazione vela con scala graduata - affilatoio fisso con coppia di
smerigli per I'affilatura della lama. Spessore di taglio per il modello 220JS
fino a 12 mm, per il modello 250 fino a 15 mm e per il modello 300 fino a 16
mm - blocco piatto-vela.

Slicing machine for cold cuts, cheeses, etc. Casing in light anodized
aluminium alloy - fixed ring for blade protection - removable blade guard -
fence adjustment knob with graduated scale - fixed sharpener with a pair
of grinders to sharpen the blade. Cutting thickness for the 220JS model up
to 12 mm, for the 250 model up to 15 mm and for the 300 model up to 16
mm - plate block.

Trancheuse pour saucisses et fromages, etc. Corps en alliage d'aluminium
anodisé léger - anneau fixe pour la protection de la lame - garde lame
extractible - bouton de réglage de la voile avec échelle graduée - afflteur
fixe avec couple d'émeris pour aiguiser la lame. Epaisseur de coupe pour
modele 220JS jusqu’a 12 mm, pour modele 250 jusqu'a 15 mm et pour
modele 300 jusqu’a 16 mm - bloc du plan glissant.

Schneidemaschine fir Wurstwaren, Kase, usw. Gehduse aus leichter
eloxierter Aluminiumlegierung - fester Ring fur den Messerschutz -
abnehmbarer Messerschutz - Segelverstellknopf mit Skala - fester Scharfer
mit einem Paar Schleifer zum Scharfen der Klinge. Schnittdicke fir das
220JS Modell bis 12 mm, fir das 250 Modell bis 15 mm und fur das 300
Modell bis 16 mm - EinfUhrtischsperre.

Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura ligera
de aleacién de aluminio anodizado - anillo fijo para proteger la cuchilla y
proteccién de la cuchilla extraible - pomo de regulacién proteccién vertical
con escala graduada - afilador fijo piedras de amolar para afilar la cuchilla.
Espesor del corte hasta 12 mm (modelo 220JS), hasta 15 mm (modelo 250),
hasta 16 mm (modelo 300). Bloque plano-proteccion vertical.

PexyLuas MallnHa ANS Hape3Kn XONO4HOM HapesKu, CbipoB 1 T.4. Koprnyc
N3 S1erkoro aHOAMPOBAHHOMO antOMWHNEBOrO crjaBa - GUKCMPOBaHHOE
KONbLO A9 3aluWThbl Je3BMA - CbeMHas 3almTa ne3Bus - pyyka
peryavpoBKM OrpaxAeHns ¢ rpasympoBaHHON LUKaAol - GUKCUPOBaAHHAsA
ToYMAKa C Napol WandMallnNH AN 3aTOYKM N1e3Bus. ToAWMHA pe3aHns
ana mogenu 220JS po 12 mm, gnsa mogenn 250 go 15 mm 1 gna mogenm 300
240 16 MM - nncToBOI 610K.

HBS220JS

0,15 kW 0,25 kW
230V/1N/50Hz
250 mm 300 mm

140 x 155(h) mm

165 x 175(h) mm

380 x 250 mm

430 x 300 mm

520 x 420 x 380(h) mm

560 x 490 x 450(h) mm

12 Kg 18 Kg 23Kg
14 Kg 20 Kg 26 Kg
Kg
@ 520 x 420 x 380(h) mm 580 x 470 x 420(h) mm 620 x 530 x 510(h) mm
mm
@ 0,083 m? 0,111 m? 0,165 m3
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TOMATOES CUTTER
COUPE-TOMATES
TOMATENSCHNEIDER
CORTADORA DE TOMATES
PE3KA NMOMWNAOPOB




Macchina per tagliare pomodori. Struttura in acciaio inox e plastica
alimentare. Il modello HT4 ha uno spessore di taglio di 4 mm, mentre il
modello HT55 ha spessore di 5,5 mm.

Tomato cutting machine. Stainless steel and food safe plastic casing.
The HT4 model has a cutting thickness of 4 mm, while the HT55 model has
a thickness of 5,5 mm.

Machine a couper les tomates. Corps en acier inox et plastique alimentaire.
Le modeéle HT4 a une épaisseur de coupe de 4 mm, et le modéle HT55 a une
épaisseur de 5,5 mm.

Tomatenschneidemaschine. Gehause aus Edelstahl und lebensmittelech-
tem Kunststoff. Das Modell HT4 hat eine Schnittdicke von 4 mm, wahrend
das Modell HT55 eine Dicke von 5,5 mm hat.

Maquina para cortar tomates. Estructura de acero inoxidable y plastico
idéneo para el contacto con los alimentos. Espesor del corte: 4 mm (modelo
HT4) 0 5,5 mm (modelo HT55).

MawwvHa ans pesku nommngopos. Kopnyc n3 Hepxasetowieln cTanm u
nuLeBoro 6esonacHoro naactuka. Mogens HT4 nmeeT ToAWMHY Nponuaa
4 MM, a mogenb HT55 - 5,5 mm.

Z 450 x 200 x 205(h) mm
mm

6 Kg

450 x 210 x 210(h) mm

0,020 m3

B
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Struttura in alluminio anodizzato, parti a contatto con la carne in acciaio
inox.

Anodized aluminium casing, parts in contact with the meat in stainless steel.
Corps en aluminium anodisé, parties en contact avec la viande en acier
inox.

Gehdause aus eloxiertem Aluminium, mit dem Fleisch in Kontakt tretenden
Teile aus Edelstahl.

Estructura de aluminio anodizado, las partes que estan a contacto con la
carne son de acero inoxidable.

KOpI'IyC M3 aHOAMPOBAHHOIO ankMMHUA, AeTanun, KOHTakKTupykwuwe c
MACOM, N3roTOB/IEHbI N3 HepxaBerou.l,eVl cTanun.

320 x 250 x 300(h) mm

275 x 220 x 295(h) mm

QD[

0,018 m3

ACCARTAF10

ACCARTAHF130

Confezione cellophan da 1 Kg - 1 Kg cellophane package
Emballage cellophane de 1 Kg - Zellophan-Verpackung 1 Kg

Caja celofan de 1 Kg - YnakoBka uennodpaHa 1 kr

2 100 mm

2 130 mm




T906

Bollitore elettrico

ELECTRIC KETTLE
BOUILLOIRE ELECTRIQUE
WASSERKOCHER
HERVIDOR ELECTRICO
SNEKTPUYECKUIA YANHK




Bollitoreelettricoinacciaioinox-spegnimento automaticoal raggiungimento
dell'ebollizione - due livelli di potenza - capacita contenitore 1,7 L - livello
acqua visibile - base in plastica.

Stainless steel electric kettle - automatically switches off when boiling
temperature is reached - two power levels - 1.7 L container - visible water
level - plastic base.

Bouilloire électrique en acier inox. Arrét automatique une fois la
température d'ébullition atteinte - deux niveaux de puissance - capacité du
récipient 1,7 L - niveau d'eau visible - base en plastique.

Elektrischer Wasserkocher aus Edelstahl - automatische Abschaltung
beim Kochen - zwei Leistungsstufen - 1,7 L Behalterinhalt. - sichtbarer
Wasserstand - Kunststoffsockel.

Hervidor eléctrico de acero inoxidable - cierro autématico cuando el agua
hierve - dos niveles de potencia - capacidad 1,7 litros - nivel de agua visible
- base de plastico.

INeKTPOUANHUK N3 HePXKABEIOLLEN CTaNM - aBTOMATUYECKM BbIK/KYaeTcs
npwv AOCTUXEHUM TeMMEPaTYypbl KUMEHNs - 4Ba YPOBHS MOLLHOCTY - 1,7
SINTPOBBbI KOHTEHEP - BUANMbIA YPOBEHb BOAbI - N1ACTUKOBOE OCHOBAHWE.

T906

1,85-2,2kw

230V/1N/50-60Hz

1.7L

150 x 220 x 230(h) mm

1,3Kg

1,5Kg

220 x 180 x 250(h) mm

0,010 m3
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Fimar S.p.a.
Via Del Tesoro, 301
47826 Villa Verucchio (Rimini) Italy
1. +39 0541670736

info@fimargroup.it

FIMARGROUP.IT
FIMARSPA.IT
EASYLINEBYFIMAR.IT
FORCAR.IT
FORCOLD.IT



